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Vazeny kliente,

Pravé jste si zakoupili produkt BRANDT a dékujeme vam za ddvéru v nas.

Tento produkt jsme navrhli a vyrobili s ohledem na vas, vas Zivotni styl a vase potfeby
tak, aby nejlépe odpovidal vasim ocekavanim. VloZili jsme nase know-how, naseho
inovacniho ducha a veskerou vasen, ktera nas pohanéla vice nez 60 let.

V trvalém zdjmu vzdy lépe vyhovét vasim pozadavkdm je vam k dispozici nas
zakaznicky servis a mizete nam odpovédét na vSechny vasSe dotazy nebo navrhy.
Pfihlaste se také na nasSi webové strance www.brandt.com, kde najdete nasSe
nejnovéjsi inovace a uzitetné a dalsi informace.

Spolecnost BRANDT vas denné rada podpoti a preje si, abyste si nakup plné uZili.

LG x'\ Stitek ,Origine France Garantie® poskytuje spotfebiteldm sledovatelnost
produktu jasnym a objektivnim oznacenim pdvodu. Znacka BRANDT

s hrdosti umistuje toto oznaceni na vyrobky z naSich francouzskych
> tovaren se sidlem v Orléans a Vendbme.
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https://brandt.com/

A DULEZITE:

PRED ZAPNUTIM ZARiZEN{ SI PECLIVE PRECTETE TUTO PRIRUCKU, ABYSTE SE MOHLI RY-
CHLEJI SEZNAMIT S JEHO PROVOZEM.


https://brandt.com
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Bezpecnostni pokyny

POZORNE SI PRECTETE DULEZITE VBEZPEC"NOSTNI' POKYNY A
UCHOVEJTE JE PRO BUDOUCI POUZITI.
Tento navod je k dispozici ke stazeni na internetovych strankach

znacky.

PFi pfevzeti spotfebi€ ihned vybal-
te nebo nechte vybalit. Zkontroluj-
te jeho celkovy vzhled. Pfipadné
vyhrady uvedte pisemné na doda-
cim listu a jednu kopii si ponechte.

m DULEZITE UPOZORNE-

Ni:

Déti do 8 let véku a osoby s ome-
zenymi  fyzickymi, smyslovymi
nebo mentalnimi schopnostmi

nebo osoby s nedostateCnou zku-
Senosti €i znalostmi mohou toto
zafizeni pouzivat pouze tehdy, po-
kud jsou pod dohledem nebo ob-
drzi pfedchozi informace o pouzi-
vani zafizeni a pochopi pfipadna
rizika.

— Déti si nesméji hrat se zafize-
nim. Postup Cisténi a udrzby ne-
smi provadet déti bez dozoru.

— Davejte pozor, aby si se spotfe-
bic¢em nehraly déti.

m VYSTRAHA:

— Pfistroj a jeho dostupné Casti
jsou pfi pouzivani teplé. Davejte
pozor, abyste se nedotkli topnych
téles uvnitf trouby. Déti do 8 let
veku museji byt udrzovany v bez-

pecné vzdalenosti, nebo museji
byt pod stalym dohledem.

— Tento pfistroj je zkonstruovan
pro vareni se zavienymi dvefmi.
— Nez spustite pyrolytické Cisténi
trouby, vyjméte vSechna pfislusen-
stvi a setfete nejvétsi necistoty.
— Béhem funkce €isténi se mohou
plochy zahfat vice nez pfi bézném
pouziti.

Doporu€ujeme udrzovat déti v
bezpecné vzdalenosti.

— Nepouzivejte zafizeni pro parni
Cisténi.

— Na cisténi sklenénych dvirek
trouby nepouzivejte abrazivni Ci-
stici prostfedky nebo tvrdé kovo-
vé Skrabky, protoze byste mohli
poskrabat jejich povrch a sklo by
mohlo prasknout.



Bezpecnostni pokyny

E VYSTRAHA :

Nez budete ménit Zarovku, ujis-
téte se, Ze je pfristroj odpojen od
napajeni, abyste zabranili riziku
trazu elektrickym proudem. Ukon
provedte, az spotfebi¢ vychladne.
Pro odSroubovani ochranného
skla a zarovky pouzijte kaucCuko-
vou rukavici, ktera usnadni vy-
montovani.

m Elektricka zasuvka musi byt
po instalaci pfistupna. Musi byt
umoznéno odpojeni spotfebice od
napajeci sité, bud prostfednictvim
zastrCky v elektrické zasuvce,
anebo zaclenénim vypinaCe do
pevnych vedeni v souladu s pravi-
dly instalace.

— Je-li kabel poskozeny, musi jej
z bezpec€nostnich ddvodu vymé-
nit vyrobce, jeho servisni oddéle-
ni nebo opravnéna osoba, aby se
pfedes$lo nebezpedi.

— Tento pfistroj mize byt instalo-
van stejné tak pod plochou nebo
na sloupku, jak je znazornéno na
instalacnim schématu.

— Umistéte troubu do nabytku
tak, aby byla zajisténa minimalni
vzdalenost 10 mm od sousedniho
kusu nabytku. Material nabytku,
do kterého vestavite troubu, musi

byt odolny vi¢i teplu (nebo musi
byt povrstveny takovym materia-
lem). Pro vétsi stabilitu upevnéte
troubu 2 Srouby, které zasunete do
otvoru uréenych k tomu ucelu.

— Zafizeni se nesmi instalovat za
ozdobna dvifka, aby nedochazelo
k pfehfivani.

— Toto zafizeni je urCeno pro
pouziti v domacich a podobnych
prostfedich, jako jsou kuchyriské
kouty urCené pro pracovniky ob-
chodu, kancelafi a dalSich profe-
sionalnich zafizeni, farmy, pouzi-
vani u klientd v hotelich, motelich
a dalSich ubytovacich zafizenich,
zafizeni typu hostinskych pokoju.
— P¥i kazdém cisténi vnitfnich
casti trouby musi byt trouba vy-
pnuta.

Nemeénte vlastnosti tohoto pfistro-
je, mohlo by to byt pro vas nebez-
pecné.

Po pouziti nepouzivejte troubu
jako spiz ani ke skladovani zad-
nych potreb.




VYBER UMISTENI A VESTAVBA

Uvedend schémata stanovuji koty nabytku, do néjz
se trouba vejde.

Tento pfistroj Ize nainstalovat pod pracovni plochu
(obr. A) nebo vertikéIné (obr. B).

Pozor: Ma-li nabytek otevienou zadni stranu (pod
pracovni plochou ¢i pfi vertikdlni instalaci), mezi
sténou a prknem, na némZ trouba leZi, nesmi
vzniknout prostor vétsi nez 70 cm* (obr. C,D).

Je-li nabytek vzadu zavreny, opatrete jeho zadni
sténu otvorem o rozmérech 50 x 50 mm, ktery
umozni prdichod elektrického kabelu.

Vestavba spotfebie. Sejméte gumové kryty
a predvrtejte si v panelu nabytku otvory o priméru
2 mm, ¢imZ se zamezi odstipnuti dreva z nabytku.
Upevnéte troubu pomoci 2 Sroubd. Vrat'te gumové
kryty na misto.

Instalace spotrebice

O S—
Doporuceni

Abyste se ujistili, Ze je vase instalace vyho-
vujici, nevahejte se obratit na odbornika
v oboru domaécich elektrospotrebic.

A_UPOZORNENi

Pokud elektroinstalace vaseho bytu vyza-
duje Gpravu pro prfipojeni pristroje, kon-
taktujte kvalifikovaného elektrikare. Pokud
trouba vykazuje jakoukoli poruchu, odpojte
pristroj nebo vyjméte pfislusnou pojistku
z napajeciho vedeni trouby.




Instalace spotrebice

PRIPOJENI KE ZDROJI ELEKTRICKEHO

Trouba musi byt pfipojena normalizovanym napa-
jecim kabelem s 3 vodici o prlfezu 1,5 mm2 (1 Modry
faze + 1 N + zem), které musi byt pfipojeny k vodié
siti 220-240V~ prostiednictvim normalizované
elektrické zasuvky IEC 60083 nebo omnipoldrniho
odpojovaciho zafizeni v souladu s pravidly insta-
lace.

A UPOZORNENI

Ochranny drat (zeleno-zluty) je napojen
na uzemnovaci svorku pristroje a musi byt
uzemnén. Pojistka na vasem pf¥istroji musi Zeleny/zluty vodié
mit hodnotu 16 A.

Cerny, hnédy nebo
cerveny vodi¢

EDEDED

Neneseme odpovédnost za nehody zplsobe-
né neexistujicim, vadnym nebo nespravnym
uzemnénim ¢i nevhodnym pfipojenim.



Zivotni prostiedi

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

Obalové materialy tohoto spotiebice jsou recyklo-
vatelné. Podilejte se na jejich recyklaci a pfispéjte
tak k ochrané Zivotniho prostredi. Likvidujte je
v prislusnych kontejnerech urcenych k tomu Gcelu.
Vas spotrebi¢ obsahuje i mnoho re-
cyklovatelnych materidl. Je proto
oznacen timto logem, které vam sdélu-
je, Ze se vyrazené spotrebi¢e nemaji
misit s jinym typem odpadd.

— Recyklace spottebicll, kterou zajistuje
vyrobce, se tak provadi za nejlepsich podminek po-
dle evropské smérnice o odpadech z elektrickych
a elektronickych zafizeni.

Obrat’te se na obecni Ufad nebo na prodejce a zep-
tejte se na umisténi sbérnych dvorl pro pouzité
spotrebice v blizkosti vaseho bydlisté.

Dékujeme vam za spolupraci pfi ochrané Zivotniho
prostiedi.



g Popis spotrebice

POPIS TROUBY

Q Ovladaci panel
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DISPLEJ A OVLADACI PANEL
e Displej

Ukazatel Urovné vodici

Minutka

Zobrazeni rezimu pe- o
Ceni Zamknuti tlacitek
Uzamdceni dvirek

Doba peceni
s—4provozni doba

Ukazatel hrr:lc;tt-i ) l Zobrazeni doby a konce
peceni
e Tlacitka
g , Uzamceni
Pfistup k nastavenim tladitek
T T
L]
L@ ®oG @6l
Nastaveni p—e 4 Boost
teplota ? ? ? (predehrati)
Py Py Py
Doba Konec peCeni  Minutka
peceni



g Popis spotrebice

PRISLUSENSTVI (podle typu)

e Bezpecnostni rost proti preklopeni

Rost miize byt pouzit pro vSechny plechy a formy
s potravinami uréenymi k peceni nebo zapékani.
Mize se pouzivat ke grilovani (pokladat pfimo na
néj).

VloZte bezpecnostni rost proti preklopeni smérem
ke spodni Casti trouby.

o o Multifunkcni plech 45 mm

Vklada se do vodicich list pod rost. Zachytava sta-
VU a tuk pfi grilovani, mézete ho také napustit do
poloviny vodou a péct ve vodni 1azni.

o Multifunkcni plech 20 mm

Vklada se do vodicich list. Vhodny k peCeni cukrovi,
suSenek, cupcakl. Naklonénd strana slouzi ke
snadné manipulaci s pekafskymi vytvory. Pro
zachytavani Stavy a tuku pri grilovani jej Ize rovnéz
vloZit do vodicich list pod rost.

* Plech na peceni 8 mm

Vkladd se do vodicich list. Idedlni na peceni
susenek, cukrovi a cupcakd.

Jeho naklonéna strana usnadfiuje prfesunuti
jednotlivych kouskd na podnos. Pro zachytavani
Stadvy a tuku pfi grilovani jej Ize rovnéz vlozit do
vodicich list pod rost.

Rada:

Pro zamezeni uvoliiovani kouife béhem pe-
c¢eni tuéného masa doporucujeme pridat
malé mnozstvi vody nebo oleje na dno mul-
tifunk¢niho plechu 45 mm.



g Popis spotrebice

PRISLUSENSTVI (podle typu)
* Rosty pro st'avnatost

Polovicni rosty pro stavnatost se pouZzivaji nezavisle
na sobé, ale vzdy musi byt polozeny na jednom
z plechd@ nebo na plechu pro zachytavani tuku
s rukojeti proti preklopeni obracenou k zadni Casti
trouby.

Pouzijete-li jen jeden rost, mlZete pokrmy snadno
polévat Stdvou nashromézdénou na plechu.

INSTALACE A DEMONTAZ POSUVNE TRATE

Po demontaZi 2 schodovych vodi¢d zvolte vysku
schod( (od 2 do 5), ke kterym chcete upevnit
kolejnice. Zaklapnéte levou kolejnici proti levému
kroku pomoci dostate¢ného tlaku na predni a
zadni Cast kolejnice tak, aby 2 jazycky na boku
kolejnice zapadly do draténé police. Stejnym
zplisobem postupujte u pravé kolejnice.

POZNAMKA: teleskopickd posuvné &ast kolejnice
se musi rozvinout smérem k predni Casti trouby,
stop A smérem k vam.

Umistéte 2 krokové vodice na misto a poté polozte
desku na 2 kolejnice, systém je pfipraven k pouziti.

Chcete-li demontovat kolejnice, znovu odstrante
kabelové stupné. Mirné roztahnéte jazycky
pripevnéné ke kazdé kolejnici smérem dold, abyste
je uvolnili z kroku. PFitahnéte zabradli k sobé.

1



. Pouziti spotrebice

NASTAVENI

e Nastaveni casu

)

Po zapojeni trouby do elektrické sité na displeji blika 12:00.
Hodiny nastavte pomoci otocného voli¢e + nebo -. Potvrd'te stisknutim otocného volice.
V pfipadé vypadku dodavky elektrické energie ¢asovy Udaj rovnéz blika. Nastavte ho stejnym zplisobem.

e Zména casu

°
Yy

Otocny voli¢ funkci musi byt bezpodminecné v poloze 0.
Drzte stisknuté tladitko @, dokud nezaéne blikat zobrazeny Cas.
Nastaveni provedte otoénym voli¢em + nebo -. Potvrd'te stisknutim otocného volice.

= R

o Minutka
N
© ®
=
CCI
] N

Stisknéte tladitko @, zobrazi se symbol @ Symbol minutky blika.

Cas na minutce nastavte pomoci oto¢ného volice + nebo -. Potvrdte stisknutim otoéného volide. Zobrazi
se znovu Cas a spusti se odpocitavani. Stisknutim tlaitka & zobrazite odpocitavani. Jakmile ¢as vyprsi,
zazni zvukovy signal. Odpocitavani zastavite stisknutim otocného volice.

Pozn.: Naprogramovani minutky Ize kdykoli zménit nebo zrusit. Pro zruSeni minutky nebo pro provedeni
zmény stisknéte dvakrat tlatitko @ pro navrat do menu minutky a minutku znovu nastavte; pro jeji zruseni
nastavte 00:00.



Pouziti spotiebice

e Uzamceni tlacitek (détska pojistka)

B25

© BoG QoA

Tisknéte soucasné tlacitka a =, dokud se na displeji nezobrazi symbol K. Chcete-li
ovladdani odemknout, tisknéte soucasné tladitka ® a &, dokud symbol & z displeje nezmizi.

MENU NASTAVENI

N N

O © ©}
® PGy O - =
AR 0 0v0 0= //

Tisknéte soucasné tladitka @ a U, dokud se nezobrazi ,MENU". Prochazejte jednotlivé
nabidky pomoci oto¢ného volice +/- (viz tabulku). Potvrdte vybér stisknutim oto¢ného
volice +/-, pomoci volice + a - vyberte OFF nebo ON a potvrdte stisknutim otoc¢ného
volice +/-.

AUTO: V rezimu

Pro opusténi ,,MENU" stisknéte libovolné tla- peceni svétlo uvnitf
¢itko. . trouby zhasne po 90
1 - Svétlo sekundach.

ON: V rezimu peceni
svétlo vzdy sviti, s
vyjimkou rezimu EKO.

ON: Aktivace

OFF: Deaktivace
2 - Zvuk zvukového signalu
tladitek

Aktivace/Deaktivace

3 - Demo ukazkového rezimu

Volba jazykd:
4 - Jazyk FR, EN, ES, PL, CZ
Mezinarodni jazyky

, Informace
5-Kéd Poprodejni servis




Pouziti spotrebice

REZIMY PECENI

Manualni funkce:

ROTUJICI TEPLO

Minimalni teplota 35 °C maximalni 250 °CDopo-
ruCena teplota: 180 °CDoporucuje se pro udrzeni
mékkosti bilého masa a ryb a pro vicenasobné
vafeni az na 3 urovnich.Rychlé zvyseni teploty:
nékteré pokrmy Ize vlozit do trouby studené.

KONVENCNI S VENTILATOREM*
Minimalni teplota 35 °C, maximalni 275 °C
Doporuceni: 200 °C

Doporucuje se pro maso, ryby a zeleninu,
umisténé nejlépe v keramické nadobé.

= KONVENCNI

Minimalni teplota 35 °C, maximalni 275 °C
Doporuceni: 200 °C

Tento zplsob vafeni neni kompatibilni s varenim
v bain-marie.

Doporucuje se pro pomalé a jemné peceni, napt.
k pfipravé stavnaté pecené zvéfiny. K prudsimu
peceni ¢erveného masa. Nebo k duseni pokrm( (v
hrnci pod poklickou) pfedvarenych na varné desce
(kohout na ving, ragu).

Spodni ohiev s ventilatorem

Minimalni teplota 75 °C, maximalni 250 °C
Doporuceni: 180 °C

Doporuceno pro vihka tésta (quiche, kolace se
stavnatym ovocem...). Tésto bude vespodu dobre
upecené. Doporuceno pro tésta, ktera kynou (dort,
brioska, babovka...) a na sufflé, ktera nebudou
blokovana svrchni kdrkou.

|ECO| EKO*

Minimalni teplota 35 °C, maximalni 275 °C
Doporuceni: 200 °C

Tento zplsob vafeni neni kompatibilni s varenim
v bain-marie.

Tato funkce Setfi energii a zaroven zachovava
vlastnosti peceni.

Veskeré peceni probiha bez predehtivani.

=] SILNY GRIL

Pozice 1 az 4

Doporuceni: Pozice 4

Doporucuje se pro grilovani toustli, zapékani ji-
del a povrchové koncové Upravé pokrmu créme
brilée...

GRIL S VENTILATOREM

Minimalni teplota 100 °C, maximalni 250 °C
Doporuceni: 200 °C

Drlbez a pecené, Stavnaté a kfupavé ze vsech
stran.

Zasurite viceucelovy plech 45 mm do spodni vodici
listy.

Doporucuje se pro veskerou driibez nebo pecené,
kytu, hovézi Zebra. Umoznuje zachovat Stavnatou
strukturu rybiho masa.

CHLEB

Minimalni teplota 35 °C, maximalni 220 °C
Doporuceni: 205 °C

Program doporuceny pro peceni

chleba. Nezapomefite umistit

na dno zapékaci misku s vodou pro ziskani
kfupavé a zlatavé karky.

|!ﬂ FUNKCE ,,KUCHARSKY PROVODCE"

Funkce ,Kuchafsky prlivodce" za vas vybere vhod-
né parametry peceni odpovidajici pfipravovanému
pokrmu, jeho hmotnosti a typu pokrmu.

——JFUNKCE ,,PRﬁVODCE — PARA

Vyberte funkci ,,Préivodce — péra“.
Trouba pak navrhne rizné skupiny potravin: Kufe,
velké ryby a peCené (teleci, veprové).

*Tento rezim peceni probiha dle predpist normy EN 60350-1 a je ve shodé s poZadavky evropské-
ho narizeni EU/65/2014 o uvadéni spotieby energie na energetickych Stitcich spotrebici.



Pouziti spotiebice

ZAHAJENI PECENI

e Zahajeni okamzitého peceni

CLEAN o
L0

Jakmile se trouba spusti,
zobrazi se provozni doba.

Programovaci jednotka musi zobrazovat jen ¢as. Nesmi blikat.
Otocte volicem funkci do poZadované polohy. Peceni se spusti.

U manualnich funkci:

Teplota se zaCne zvySovat okamzité. Trouba vam doporudi teplotu, kterou Ize zménit. Trouba se ohfiva
a ukazatel teploty § blika. Jakmile trouba dosahne naprogramované teploty, zazni série zvukovych signald.
MdZete vlozit pokrm.

e Zména teploty

S S ®
Bew ©+E 7
A 3

Stisknéte tladitko @, teplota za¢ne blikat. Nastavte teplotu otoénym voliéem + nebo -.
Potvrd'te stisknutim oto¢ného volice.

e Pouziti reZimu Boost (predehfati)

Gow @55

Stisknéte tlacitko Boost pro rychlé zvyseni teploty Ukazatel teploty § bliké a jakmile trouba
dosdhne nastavené teploty, zazni série zvukovych signald.

e Zména doby

/C?-e—@; (OS]

Stisknéte tlacitko @. Trouba vam doporuéi dobu, kterou Ize zménit. Nastavte dobu peceni
oto¢nym voli¢em + nebo -. Potvrdte stisknutim otocného volice.




Pouziti spotrebice

FUNKCE PECENI DOBA
Sytém ,Smart Assist"
Trouba je vybavena funkci ,Smart Assist", .
kterd pfi nastavovani peéeni navrhuje 30 min
dobu peceni dle zvoleného rezimu peceni;
tuto dobu Ize upravit (viz tabulku). =] 30 min
30 min
30 min
Zménu doby potvrdite stisknutim oto¢ného voli- @ 7 min
Ce. Pocitani doby trvani se provadi okamzité.
@ 7 min
15 min
z 30 min

e Uprava &asu konce pedeni

-3-(L; - 6|
© Bol @0

Po nastaveni doby peleni tisknéte tla¢itko &, dokud se nerozblikd &as ukon&eni peeni.

Nastavte oto¢nym voli¢em + a - novy ¢as ukonceni peceni. Potvrdte stisknutim otoéného volice.
Zobrazeni konce peceni jiz neblika.
Trouba se spusti pozdéji a ukoncéi peceni ve vybrany cas.

Pozn.: Tato funkce neni k dispozici s funkci Gril.



Pouziti spotiebice

!ﬂ FUNKCE ,,KUCHARSKY PRUOVODCE"

Funkce ,Kuchafsky priivodce™ za vas vybere vhodné parametry peceni odpovidajici pfipravovanému
pokrmu, jeho hmotnosti a typu pokrmu.
rl : Stfedné propeceny steak

r2 : Hodné propeleny steak
(o]
r3 : Malo propeteny steak
— r4 : Zapékané brambory
Izl r5 : Celé brambory

r6é : Pinéna rajéata
r7 : Zeleninovy nakyp
— r8 : Pizza
r9 : Quiche
r10 : Lasagne
r11 : Kola¢ s ovocem
EI r12 : Sudenky (Cookies)*
* U téchto pokrmii je nutné troubu predehFat.
VloZte pokrm do trouby po zaznéni signalu pie-
dehfevu.
Otocte volicem funkci na ,Kulinafsky préivodce®. Otocnym voli¢em + a - vyberte pfednastaveny recept.
Potvrd'te stisknutim oto¢ného volice + a -.

I //-\\ N\
i e} S} ®
BDEUF SATGHNANT =
G O = GG o

V zavislosti na pokrmu bliké nabizend hmotnost ﬂ Zadejte skute¢nou hmotnost potraviny pomoci oto¢-
ného voliCe + a - a volbu potvrdte stisknutim otocného voliCe. Zobrazi se automaticky vypocitana idealni
doba peceni. Trouba vam doporudi Uroven vodici listy, do které mate vloZit plech. Viozte plech do trouby
na doporucenou Uroven (liSta Urovné 1 se nachazi dole, Uroven 6 nahore). Trouba se zapne.

e Uprava &asu konce peéeni

12:05 o AR 12:05 N\
@'ﬁ [OFR= >

Stisknéte tlagitko ©, ¢as konce peleni za&ne blikat.
Nastavte otoénym volicem + a - novy cas konce peceni. Potvrdte stisknutim oto¢ného volice.

Zobrazeni konce peceni jiz neblika. Zobrazi se naprogramované peceni, které skonéi ve vybraném
Case.

FN DUOLEZITE UPOZORNENI
U receptil vyZadujicich pfedehfati nelze nastavit odloZeny start peceni.




Pouziti spotiebice

L1 ] runkce +.PROVODCE — PARA"
Vyberte funkci ,Priivodce — péra“.
Trouba pak navrhne rdizné skupiny potravin: Kufe, velké ryby a peCené (teleci, veprové).

Tabulka KOMBINOVANYCH automatickych
funkci S POUZITIM pary

Mnoizstvi pitlané

CLEAN (o] .

Jidla Potraviny
— vody
@ A1 Kufe

o . A2 Perlicka
A Drubez

A3 Kachna

Ad krocan

- 500 ml vlazné vody do
B1 velkd yba viceti¢elového plechu

y B2 Platys 45 mm
[S B Ryba

B3 mala ryba

N E} B4 Sité
— —~
. . C1 Pecené teleci
C Pecené

C2 Vepfova pecens

12:05 e/_\e

n
o

POULET

_F12:05

POULET

)

Vyberte skupinu potravin oto¢nym voli¢em + a -, potvrd'te stisknutim oto¢ného volice. Dale vyberte skupi-
nu potravin oto¢nym volicem + a - a potvrdte stisknutim otocného volice.

Hmotnost blika ﬂ Zadejte skute¢nou hmotnost potraviny otocnym volicem + a - a potvrd'te stisknutim
otocného volice.

Umistéte multifunkcni plech 45 mm (s vlaznou vodou) na spodni vodici listu v Grovni 1 a
potravinu, kterou budete péct, na vodici listu v Grovni 3.

Nemusite nic jiného nastavovat, teplota a délka peCeni budou vypocitany automaticky. Je-li tfeba, upravte
dobu konce peceni a potvrd'te. PeCeni ihned zapocne.

o Uprava &asu konce peéeni

Gey ©HE Gl O+

N

Stisknéte tlagitko G, &as konce peleni za&ne blikat.

Nastavte otocnym volicem + a - novy cas konce peceni. Potvrdte stisknutim otocného volice.
Zobrazeni konce peceni jiz neblika. Zobrazi se naprogramované peceni, které skonci ve vybraném
Case.



Pouziti spotrebice

|!ﬂ FUNKCE ,,PROVODCE — PARA"

PFi peceni s parou dochazi na vnitfni strané skla ke
kondenzaci. MdZe se stat, Ze voda vznikla konden-
zaci z{stava ve Zlabku (*). V tomto pfipadé je
nutné ji na konci pe€eni odsat houbickou, aby se
zabranilo jejimu hromadéni. (*) Zlabek je umistén
pod tésnénim dvifek Uplné dole v rému trouby.

INTERIER - CISTENI EXTERIERU
e Parni isténi dutiny

Diky této funkci stravite méné casu cisténim trouby ekologicky odpovédnou cinnosti. Chcete-li to provést,
nastfikejte svou dutinu 300 ml vody a spustte funkci ¢isténi parou umisténim paky do polohy po dobu
35 min.

o Cisténi vnéjsiho povrchu

Pouzijte mékky hadfik napustény prostfedkem na myti oken. Nepouzivejte tekuty prasek ani drsné hou-
bicky.

o Cisténi skel dvifek

/ ” \ UPOZORNEN;]:

Na cisténi sklenénych dviiek trouby nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky, abrazivni hou-
bicky nebo tvrdé kovové Skrabky, protoze byste mohli poskrabat jejich povrch a sklo by moh-
lo prasknout.

Nejdrive odstrarite prebytecny tuk z vnitini ¢asti skel pomoci mékkého hadfiku a prostfedku na myti na-
dobi. Pro vycisténi jednotlivych vnitfnich skel provedte jejich vymontovani takto:

o Cisténi skel dviFek

Zcela otevrete dvirka trouby a zablokujte pomoci plastové zarazky dodané spolu se spotiebicem.
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VySroubuijte oba Srouby umisténé po obou stranach sloupkd dvirek Sroubovakem Torx (T20) a poté vyjmé-
te pricku tahnutim smérem k sobé.

INTERIER - CISTENI EXTERIERU
Odstrante prvni panel. Skla neponofujte do vody. Oplachnéte Cistou vodou a osuste hadfikem, ktery ne-
pousti viakna.

e Opétovna montaz skel dviiek

Po vycisténi pfemistéte vSechna okna. Premistéte pricnik a priSroubujte jej zpét. Pred zavienim dvefi od-
strarte plastovy klin. Vase zafizeni je opét funkcni.

|
o~

e Vyména Zarovky

A DOLEZITE UPOZORNENI:
NeZ budete ménit Zarovku, ujistéte se, Ze je spotfebic odpojen od napajeni, abyste zabranili
riziku Urazu elektrickym proudem. Ukon proved'te, aZ spotfebic vychladne.

T G

Technické udaje zarovky:

25 W, 220-240 V~, 300 °C, patice G9.
Nefunkéni Zarovku mizete vyménit sami. Pro od-
Sroubovani ochranného skla a Zarovky pouzijte
kaucukovou rukavici, kterd usnadni vymontovani.
VloZte novou Zarovku a znovu nasadte ochranné
sklo. Tento produkt obsahuje svételny zdroj tridy
energetické Ucinnosti G.

\

SSRGS

&2z
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Poruchy a jejich odstranéni

PORUCHY A JEJICH ODSTRANENI

Trouba se nezahfiva.
Zkontrolujte, zda je trouba fadné pfipojena a zda
je jeji pojistka funkcni. Zvyste zvolenou teplotu.

Svétlo trouby je nefunkcni.
Vyménte zarovku nebo pojistku. Zkontrolujte, zda
je trouba radné pripojena.

Chladici ventilator se toci i po vypnuti trou-
by.

To je normalni, ventilace mdze fungovat az 1 hodi-
nu po peceni v zajmu snizeni vnitini i vnéjsi teploty
trouby. V pfipadé doby delsi nez hodina kontaktuj-
te poprodejni servis.

Na displeji blika symbol @,
Porucha blokovéni dvifek, volejte poprodejni
servis.

Vareni v bain-marie.
Pfi vafeni v bain-marie pouzivejte vétrané zplsoby
vareni.

Vibrace.

Zkontrolujte, zda se napajeci kabel nedotyka zadni
stény.

Nema to vliv na fadné fungovani spotiebice, nic-
méné mdZze vyvolavat vibrace pfi ventilaci. Odtah-
néte spotfebi¢ a kabel premistéte. Vratte troubu
zpét.
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7 Poprodejni servis
OPRAVY

Pfipadné  zdsahy na  vasem  pfistroji
musi  provadét  kvalifikovany  odbornik
s vyhradnim zastoupenim znacky. Pokud nam
budete telefonovat, méjte pfi ruce veskeré po-
tfebné Udaje tykajici se vaseho pfistroje (obcho-
dni oznaceni, servisni oznaceni, sériové Cislo),
urychlite tak vyfizeni své zadosti. Tyto informace
naleznete na typovém Stitku.

XXXXXXXX B

SERVICE : E T — CE
T H

B: obchodni reference
C: servisni reference
H: vyrobni Cislo



Tabulka peceni

Cukrovinky

Susenky - Kiehké pecivo 175 | 3 15-20
Kugelhopf 180 2 180 2 40-45
Malé modelové pusinky 100 | 2 100| 3 60-90
Velké modelové pusinky 100 | 2 100 3 70-90
Madlenky 220 | 3 200 3 5-10
Choux téstoviny 200 | 3 180 | 3 180| 3 30-40
Listové t,éSIFO 20| 3 200( 3 510
Moucnik Savarin 180 | 3 175| 3 30-35
Dort z kiehkého tésta 215 | 1 200 1 180 30-40
Tenky kolac z listového tésta 215 | 1 200 1 20-25
Kolac¢ z kynutého tésta 210 | 1 200] 1 10-30

ROo¢
Spejle 220 | 3 210| 4 10-15
Pastika Terrine ve vodni lazni 200 | 2 190| 2 80-100
Pizza z krehkého tésta 200 | 2 30-40
Pizza z chlebového tésta 15-18
Slané kolace 220 | 2 35-40
Suflé 180 2 50
Kolace 200 | 2 40-45
Chléb 220 200 220 30-40
Topinka 180 275 | 4-5 23
Litinovy kastrol (duseni) 180 | 2 180 2 90-180
* Podle typu

m Veskeré udaje o teploté a ¢asu peceni jsou uvadény pro predehratou troubu.

Pozn.: NeZ vlozite jakékoliv maso do trouby, musi byt minimalné 1 hodinu v pokojové teploté.

NASTAVENI CisLA T °C

°C 30 60 90 120 150 180 210 240 275
Cisla 1 2 3 4 5 6 7 8 Max. 9
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Tabulka peceni

Veprova pecené (1 kg) 200 | 2 180 2 60
Teleci petené (1 kg) 200 | 2 180] 2 60-70
Jevmne propecena hovézi pece- |l 2 203
né (1 kg)

Jehnédi (kyta, plec 2,5 kg) 220 | 1 220 200| 2 60
Drlibez (1 kg) 200 | 2 220 180| 2 210| 3 60
Dribez, vétsi kusy 200 | 2 60-90
Kureci stehna 220 3 210| 3 20-30
Veprova Zebra 210| 3 30-40
Teleci Zebra 210 3 20-30
Hovézi zebra jemné propecena

(1 ka) 210| 3 210| 3 20-30
Skopova Zebra 210| 3 20-30
Ryby

Malé ryby 275 4 15-20
Stredné velka ryba (1 kg az 20| 3 180] 3 30-35
1.5 ka)

Rybi filety 220 | 3 200 3 15-20

Gratinovani (zapékani pokrmi) 275 2 15
Zapékané brambory 200 | 2 180| 2 45
Lasagne 200 | 3 180 3 45
PInéna rajcata 170 | 3 160 2 30

Piskotovy dort — piskot 150 | 3 180| 2 35
Piskotova rolada 220 | 3 180| 2 25-35
Brioska 170 | 1| 210 180| 2 35-45
Cokoladové kolacky 180 | 2 175| 3 20-25
3
Dort — Piskot 180 | 1| 180 1 180| 2 45-50 o
P
v vy . . ()
TreSfova bublanina 200 | 2 180 3 30-35 35
- &
Krémy 165 | 2 150| 2 30-40 *
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TESTY FUNKCNI ZPUSOBILOSTI
PODLE NORMY NF EN 60350

Pokrm pReiZ'r"’l' UROVEN Pislusenstvi °C | Min. DOBA T;Eﬁ'
Cukrovi (8.4.1) @ 5 plech 45 mm 150 30-40 ano
Cukrovi (8.4.1) ~ 5 plech 45 mm 150 | 25-35 ano
Cukrovi (8.4.1) 2+5 plech 45 mm arost | 150 25-45 ano
Cukrovi (8.4.1) 3 plech 45 mm 175 25-35 ano
Cukrovi (8.4.1) @l 2+5 plech 45 mm arost | 160 30-40 ano
Kolacky (8.4.2) Izl 5 plech 45 mm 170 25-35 ano
Kolacky (8.4.2) 5 plech 45 mm 170 25-35 ano
Kolacky (8.4.2) 2+5 plech 45 mmarost | 170 20-40 ano
Kolacky (8.4.2) 3 plech 45 mm 170 25-35 ano
Kolacky (8.4.2) 2+5 plech 45 mm arost | 170 25-35 Ano
V'fué;j (%f’; 1b)ez Iz] 4 rodt 150 | 30-40 ano
V'f‘ué;j (‘éc_’;t_ 1b)ez . 4 rost 150 30-40 ano
V'f‘uék”j (%‘_’5”_ 1")82 2+5 plech 45 mm a rost | 150 30-40 ano
viacny (‘é‘_’g_ f)ez 3 150 | 3040 ano
V'fuék”j (%‘_’; 1")32 2+5 plech 45 mm aroét | 150 30-40 ano

Jablkovy kolac (8.5.2) EI 1 rost 170 90-120 ano
Jablkovy kolac (8.5.2) 1 rost 170 90-120 ano
Jablkovy kolac (8.5.2) 3 rost 180 90-120 ano
Gratinovany povrch (9.2.2) @ 5 rost 275 3-6 ano

* Podle typu

POZNAMKA: Pii peéeni ve 2 trovnich Ize pokrmy vyndavat v riiznych éasech.
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Vazeny klient,

Prave ste si zakupili produkt BRANDT a dakujeme vam za déveru v nas.

Tento produkt sme navrhli a vyrobili s ohfadom na vas, vas Zivotny Styl a vase potreby
tak, aby najlepSie zodpovedal vasim o¢akavaniam. Vlozili sme nase know-how, nasho
inovacéného ducha a vSetku vasen, ktora nas pohanala viac ako 60 rokov.

V trvalom zaujme vzdy lepSie vyhoviet vasim poziadavkam je vam k dispozicii nas
zakaznicky servis a mézete ndm odpovedat na vSetky vase otazky alebo navrhy.
Prihlaste sa tiez na naSej webovej stranke www.brandt.com, kde najdete nase
najnovsie inovacie a uzito¢né a dalSie informacie.

Spolo¢nost BRANDT vés denne rada podpori a praje si, aby ste si nakup plne uZili.

VG I A Stitok ,Origine France Garantie* poskytuje spotrebitelom vysledovatelnost
produktu jasnym a objektivnym oznacenim pdvodu. Znacka BRANDT s

hrdostou umiestriuje toto oznaéenie na vyrobky z nasich francizskych
- tovarni so sidlom v Orléans a Vendéme.

15
i %
\
\
- \ s
’, \
BVCert.6011825

https://brandt.com/

A DOLEZITE:

PRED ZAPNUTIM ZARIADENIA S| STAROSTLIVO PRECITAJTE TUTO PRIRUCKU, ABY STE SA MOHLI RY
CHLEJI ZOZNAMIT S JEHO PREVADZKOU.


http://www.brandt.com/
https://brandt.com/

Obsah

BezpelnoStNé POKYNY ......niessinsissssisssssssssisssssssssssssssssssssnes 4
INStalacia SPOLIEDICA ....ccoeveeeeieeireteeereseeesesse st ssassasssssssens 6
Vyber miesta a inStaldcia spotrebica .........ccoeververnevercnernsrenrnnes 6
Elektrické pripOjJeNIe ...t ssssessasssssssssssssssses 7
PROSTREDIE ......ooerriiereirsininssississessisssssssssisssssssssssssssssssssssssssssssssssssnes 8
ZIVOTNE ProSredi€ ...ttt sessessessessessssssssssssssssasens 8
POPIS VASHO SPOLIEDICA ....vvvveeerreeieieiesissisesseiseiseisssssssssssesases 9
Prehlad FUNY ettt sssssesssessssssssssssasssssesans 9
Displej a ovladacie tlacidla ... .. 9
PrSIUSENSIVO ..ottt ssssssssssssssssssssssssssssssssssssnes 10
PouzZivanie spotrebi€a .......cecseseseesessseesessssssns 11
NASTAVENIA...cuiuiuriririeiereirerserseseaetstsesessssssssssssssssssssssssessaassassaseas 11
PONUKA NASTAVENI ..ttt sssssssssssasssssens 11
REZIMY VArENIA ..ceeeeeeererieieieesetseiseisessessssssssssssssssssssssssssssssssssses 13
ZacCatie ProCeSU VArENIA .....ccceeeereeressssssssssssssssssssssssssesssssssens 14
Funkcia sprievodca varenim ..........cceernsnsnssssseesnsssssnnns 16
Funkcia sprievodca sluzbou Steam ........ocoveveveneineneeeeeenennne 17
(UL (g4 ST T Yo 1 1<) o - J OO 18
Cistenie INteriéru @ eXTerieru ... eneneeeesssssessens 20
ZAVady @ FIESENIA .eureeeeieireireseiseissseisessssesssssstsessssssssssssssasssns 22
POPIredajny SEIVIS ...ceeeeiireiiseiseeseissessessssssssssssssesssssssssssesssessns 23
INTEIVENCIA ettt asesesesseesses s ssessssessessssessassasssssees 23
POMOCKY NA VARENIE ...........oovvveeeeenneerrsssnsssssessssssssnsssessssssssssnsenees 24
Tabulka PECENIQ......ceeeerceeeessees sttt sessaes s sassassens 24
TeStY FUNKENOSEE .ceueeeeeereeeeeiseissisesisesissssssseissesssessssssssssssesases 26



Bezpecnostné pokyny

POZORNE S| PRECITAJTE DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY A UCHOVAJTE ICH

NA BUDUCE POUZITIE.

Tento navod je k dispozicii na stiahnutie na internetovych strankach znacky.

Pri prevzati spotrebi¢ ihned vybalte
alebo nechajte vybalit. Skontrolujte
jeho celkovy vzhlad. Pripadné vyhrady
uvedte pisomne na dodacom liste a
jednu koépiu si ponechaijte.

m DOLEZITE UPOZORNENIE:

Deti mladSie ako 8 rokov a osoby s
obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami alebo
osoby s nedostato€nou skusenostou
alebo znalostami méZzu toto zariadenie
pouzivat iba vtedy, ak su pod
dohladom alebo dostanu
predchadzajuce informacie o pouzivani
zariadenia a pochopia pripadné rizika.

— Deti sa nesmu hrat so zariadenim.
Postup Cistenia a udrzby nie smu
vykonavat deti bez dozoru.

— Davajte pozor, aby sa so
spotrebi€om nehrali deti.

m VYSTRAHA:
Pristroj a jeho dostupné Casti

su pri pouzivani teplé. Davajte pozor,
aby ste sa nedotkli vykurovacich
telies vo vnutri rary. Deti do 8 rokov
veku musia byt udrziavané v
bezpecné vzdialenosti, alebo musia byt
pod stalym dohlfadom.

— Tento pristroj je skonstruovany na
varenie so zatvorenymi dverami.

— Skor ako spustite pyrolytické Cistenie
rary, vyberte vSetky prislusenstvo a
zotrite najvacsie nedistoty.

— Pocas funkcie Cistenia sa mézu
plochy zahriat viac ako pri beznom
pouziti.

Odporu¢ame udrziavat deti v bezpecnej
vzdialenosti.

— Nepouzivajte zariadenie na parné
Cistenie.

— Na Cistenie sklenenych dvierok rury
nepouzivajte abrazivne Cistiace
prostriedky alebo tvrdé kovové
Skrabky, pretozZe by ste mohli poSkriabat’
ich povrch a sklo by mohlo prasknut.



Bezpecnostné pokyny
m VYSTRAHA :

Nez budete menit Ziarovku, uistite sa, ze
je pristroj odpojeny od napajania, aby
ste zabranili riziku Urazu elektrickym
pradom. Ukon vykonaijte, aZ spotrebié
vychladne.

Na odskrutkovanie ochranného skla a
ziarovky pouzite kauc¢ukovu rukavicu,

ktora ulah¢i vy montovanie.

m Elektricka zasuvka musi byt po

inStalacii pristupna. Musi byt umoznené
odpojenie spotrebita od napajacej siete,
bud prostrednictvom zastrcky v
elektrickej zasuvke, alebo zaclenenim
vypina&a do pevnych vedeni v sulade s
pravidlami inStalacie.

— AK je kabel poSkodeny, musi ho z
bezpelnostnych dévodov vymenit
vyrobca, jeho servisné oddelenie alebo
opravnena osoba, aby sa predislo
nebezpecenstvu.

— Tento pristroj mdze byt inStalovany
rovnako pod plochou alebo na stipiku,

ako je znazornené na instalanej schéme.

— Umiestnite ruru do nabytku tak, aby
bola zaistena minimalna vzdialenost 10
mm od susedného kusu nabytku.
Material nabytku, do ktorého vstavite
rdru, musi

byt odolny vo¢i teplu (alebo musi byt
povrstveny takym materialom). Pre
vacsiu stabilitu upevnite raru 2 skrutkami,
ktoré zasuniete do otvorov ur€enych na
tento ucel.

— Zariadenie sa nesmie inStalovat za
ozdobné dvierka, aby nedochadzalo k
prehrievaniu.

— Toto zariadenie je ur€ené na pouzitie
v domacich a podobnych prostrediach,
ako su kuchynské kuty uréené pre
pracovnikov obchodov, kancelarii a
dalSich profesionalnych zariadeni,
farmy, pouzivanie u klientov v hoteloch,
moteloch a dalSich ubytovacich
zariadeniach, zariadenia typu hostinskych
izieb.

— Pri kazdom ¢isteni vnutornych Casti

rary musi byt rara vypnuta.

Nemernte vlastnosti tohto pristroja,
mohlo by to byt pre vas nebezpecné.

Po pouziti nepouzivajte ruru ako Spajzu
ani na skladovanie Ziadnych potrieb.



InStalacia spotrebica

VYBER UMIESTNENIA A VESTAVBA

Uvedené schémy stanovuju kéty nabytku, do ktorého
sa rdra zmesti.

Tento pristroj je mozné nainstalovat pod pracovnu
plochu (obr. A) alebo vertikalne (obr. B).

Pozor: Ak ma nabytok otvorenu zadnu stranu (pod
pracovnou plochou ¢&i pri vertikalnej instalacii), medzi
stenou a doskou, na ktorej rura lezi, nesmie vzniknat
priestor vacsi ako 70 cm* (obr. C,D).

Ak je nabytok vzadu zatvoreny, opatrite jeho zadnu
stenu otvorom s rozmermi 50 x 50 mm, ktory umozni
priechod elektrického kabla.

Vstavanie spotrebi¢a. Odstrarite gumoveé kryty

a predvrtajte si v paneli nabytku otvory s priemerom 2
mm, ¢im sa zamedzi odstiepeniu dreva z nabytku.
Upevnite riru pomocou 2 skrutiek. Vratte gumové
kryty na miesto.

m Odporucanie

Aby ste sa uistili, Ze je vasa instalacia vyhovujuca,
nevahajte sa obratit na odbornika v odbore domacich
elektrospotrebicov.

A-UPOZORNENIE

Ak elektroinstalacia vasho bytu vyzaduje upravu pre
pripojenie pristroja, kontaktujte kvalifikovaného
elektrikara. Ak rura vykazuje akukolvek poruchu,
odpoijte pristroj alebo vyberte prislusnu poistku z
napajacieho vedenia rury.

[ miv,




InStalacia spotrebica

PRIPOJENIE

Rura musi byt pripojena normalizovanym napajacim
kablom s 3 vodiémi s prierezom 1,5 mm?2 (1 faza + 1
N + zem), ktoré musia byt pripojené k sieti 220-240V~
prostrednictvom normalizovanej elektrickej zasuvky
IEC 60083 alebo omnipolarneho odpojovacieho
zariadenia v sulade s pravidlami instalacie.

A UPOZORNENIE

Ochranny drét (zeleno-Zlty) je napojeny na
uzemnovaciu svorku pristroja a musi byt uzemneny.
Poistka na vasom pristroji musi mat hodnotu 16 A.

Nenesieme zodpovednost za nehody spésobené
neexistujucim, chybnym alebo nespravnym
uzemnenim &i nevhodnym pripojenim.

Modry
vodi¢

Cierny, hnedy
alebo ¢erveny
vodi¢

Zeleny/zluty vodié

Zem

&




Zivotné prostredie

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Obalové materialy tohto spotrebia su recyklovatelné.
Podielajte sa na ich recyklacii a prispejte tak k ochrane
Zivotného prostredia. Likvidujte ich
v prislu§nych kontajneroch uréenych na tento ucel.
Vas spotrebi¢ obsahuje aj mnoho
recyklovatelnych materialov. Je preto
oznaceny tymto logom, ktoré vam
oznamim je, Ze sa vyradené spotrebice
nemaju miesat’ s inym typom odpadov.
o Recyklacia spotrebicov, ktort zabezpecuje
vyrobca, sa tak vykonava za najlepSich podmienok
podla eurdpskej smernice o odpadoch z elektrickych
a elektronickych zariadeni.
Obratte sa na obecny urad alebo na predajcu a
opytajte sa na umiestnenie zbernych dvorov pre pouzité
spotrebice v blizkosti vasho bydliska.
Dakujeme vam za spoluprécu pri ochrane Zivotného
prostredia.



g Popis spotrebica

POPIS RURY

Q Ovladaci panel
@ Svetlo

@ Dvierka

@ Madlo

e e Vodiace listy

(Tato rara ponuka 5 poldh vodiacich list pre
prisluenstvo: droven 1 az 5).

</

DISPLEJ A OVLADACI PANEL

« Displej

Ukazovatel Urovne vodiaci listy Minutka

Zobrazenie rezimu

pecenia Zamknutie tlacidiel

Uzamknutie dvierok

Ukazovatel Doba pecenia
2zvy&ovania teploty— 3 Prevadzkova doba
0—' Koniec pecenia
Ukazovatel hmotnosti ’_I Zobrazenie doby a konca
pecenia
« Tlacidla
Uzamknutie
Pristup k nastaveniam tlacidiel
) .
. L]
|_ .
- é}— o a —|BOOST >
Nastavenie .__. 4 Boost
teplota T T 1 (predhriatie)
Doba Koniec pe&enia Minttka

pecenia



g Popis spotrebica

PRISLUSENSTVO (podra typu)

« Bezpecnostny rost proti preklopeniu

Rost moéze byt pouzity pre vSetky plechy a formy s
potravinami ur¢enymi na pecenie alebo zapekanie.
Méze sa pouzivat na grilovanie (pokladat priamo
nar).

Vlozte bezpec&nostny rost proti preklopeniu smerom

k spodnej €asti rary.

« « Multifunkény plech 45 mm

Vklada sa do vodiacich lit pod rost. Zachytava Stavu
a tuk pri grilovani, mézete ho tiez napustit do polovice
vodou a piect vo vodnom kupeli.

* Multifunkény plech 20 mm

Vklada sa do vodiacich list. Vhodny na pecenie
cukroviniek, susienok, cupcakov. Naklonena strana
slizi na jednoduchu manipulaciu s pekarskymi
vytvormi. Na zachytavanie Stavy a tuku pri grilovani
ho mozno tiez vlozit do vodiacich li§t pod rost.

« Plech na pecenie 8 mm

Vklada sa do vodiacich Iist. Idedlna na pecenie
susienok, cukroviniek a cupcakov.

Jeho naklonena strana ulahéuje presunutie
jednotlivych kuskov na podnos. Na zachytavanie
Stavy a tuku pri grilovani ho mozno tiez viozit do
vodiacich list pod rost.

@ Rada:

Na zamedzenie uvolfiovania dymu pocas pecenia
tuéného masa odporu¢ame pridat malé mnozstvo
vody alebo oleja na dno multifunkéného plechu 45
mm.

10



g Popis spotrebica

PRISLUSENSTVO (podra typu)

* Rosty pre st'avnatost’

Polovi¢né rosty pre Stavnatost sa pouzivaju nezavisle
na sebe, ale vzdy musia byt poloZzené na jednom z
plechov alebo na plechu na zachytavanie tuku s
rukovatou proti preklopeniu obratenou k zadnej ¢asti
rary.

Ak pouzijete len jeden rost, mbzete pokrmy lahko
polievat $tavou nazhromazdenou na plechu.

INSTALACIA A DEMONTAZ TELESKOPICKEHO VYSUVU

Po demontazi 2 vodiacich list zvolte vysku (od 2 do 5),
ku ktorym chcete upevnit kolajnice. Zaklapnite lavu
kolajnicu proti lavému kroku pomocou dostato¢ného
tlaku na prednu a zadnu ¢ast kolajnice tak, aby 2
jazycky na boku kolajnice zapadli do drétenej police.

Rovnakym spdsobom postupujte pri pravej kolajnici.

POZNAMKA: teleskopicka posuvna &ast kolajnice sa

musi rozvinat smerom k prednej ¢asti rary, stop A
smerom k vam.

Umiestnite 2 vysuvy na miesto a potom polozte plech na
2 kolajnice, systém je pripraveny na pouZzitie.

Ak chcete demontovat kolajnice, znova odstrante
vodiace listy. Mierne roztiahnite jazycky pripevnené
ku kazdej kolajnici smerom dole, aby ste ich uvolnili z
kroku. Pritiahnite zabradlie k sebe.

11



Pouzitie spotrebica

NASTAVENIE

« Nastavenie ¢asu

Po zapojeni rary do elektrickej siete na displeji blika 12:00.
Hodiny nastavte pomocou otoéného voli¢a + alebo -. Potvrdte stlaéenim otoéného volica.
V pripade vypadku dodavky elektrickej energie Easovy udaj tiez blika. Nastavte ho rovnakym spésobom.

« Zmena c¢asu

b goo ot

Otocny voli¢ funkcii musi byt bezpodmieneéne v polohe 0.
Drzte stlacené tlacidio (® pokial nezacne blikat zobrazeny Cas.

Nastavenie vykonajte otoénym voliom + alebo -. Potvrdte stlaéenim oto¢ného voli¢a.

* Minutka

® @l @ s

Stlacte tlacidlo , zobrazi sa symbol

Symbol minutky blika.

Cas na minttke nastavte pomocou oto&ného voliéa + alebo -. Potvrdte stladenim otoéného voli¢a. Zobrazi sa znovu
Cas aspusti saodpocitavanie. Stlacenim tlac¢idla zobrazite odpogcitavanie. Hned' akocas vyprsi, zaznie zvukovy
signal. Odpogitavanie zastavite stlacenim otoéného voli¢a.

Pozn.: Naprogramovanie minutky je mozné kedykolvek zmenit alebo zrusit. Pre zruSenie minutky alebo pre

vykonanie zmeny stlaéte dvakrat tlagidlo @ pre navrat do menu minutky a minGtku znova nastavte; pre jej
zruSenie nastavte 00:00.

12



@, Pouzitie spotrebi¢a

* Uzamknutie tlacidiel (detska poistka)

Bo® Qo

Tladte sucasne tlacidla a [, pokial sa na displeji nezobrazi symbol . ﬂAk chcete
ovladanie odomknut, tlate sucasne tlacidla a [=], pokial symbol ﬂ z displeja nezmizne.

MENU NASTAVENIA

@o @i

Tlacéte sucasne tlagidla ®& @ pokial sa nezobrazi ,MENU". Prechadzajte jednotlivé ponuky pomocou
oto&ného Voli¢a +/- (vid tabulku). Potvrdte vyber stlacenim otoéného voli¢a +/-, pomocou voli¢a + a - vyberte

OFF alebo ON a potvrdte stlacenim otoéného voli¢a +/-.

AUTO : V rezime pecenia
svetlo vo vnutri rary
1 - Svetlo zhasne po 90 sekundach.

Pre opustenie ,MENU" stlac¢te lubovolné
tlacidlo.

ON: V rezime pecenia
svetlo vzdy svieti, s
vynimkou rezimu EKO.

ON: Aktivacia

2 - Zvuk OFF: Deaktivacia
zvukového signalu
tlacidiel

3 - Demo Aktivacia/Deaktivacia

ukazkového rezimu

Volba jazykov:
4 - Jazyk FR, EN, ES, PL, CZ
Medzinarodné jazyky

5 - Kéd Informa’c.ie’ .
Popredajny servis

13
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Rl Pouzitie spotrebica

REZIMY PECENIA

Manualne funkcie:

HORKOVZDUCH

Minimalna teplota 35 ° C maximalna 250 ° C.
Doporucena teplota: 180 ° C. Odporuca sa pre udrzanie
makkosti bieleho mésa a ryb a pre viacnasobné varenie
az na 3 urovniach. Rychle zvySenie teploty: niektoré

pokrmy je mozné vlozit do rury studenej.

KONVENCNE S VENTILATOROM*

Minimalna teplota 35 °C, maximalna 275 °C
Odporuc¢anie: 200 °C
Odporuc¢a sa na maso, ryby a zeleninu,

umiestnené najlepsie v keramickej nadobe.

EI KONVENCNE

Minimalna teplota 35 °C, maximalna 275 °C
Odporuc¢anie: 200 °C

Tento spdsob varenia nie je kompatibilny s varenim

v bain-marie.

Odporuca sa na pomalé a jemné pecenie, napr. na
pripravu Stavnatej pecenej zveri. Na prudsie pecenie
¢erveného masa. Alebo na dusenie pokrmov (v hrnci
pod pokrievkou) predvarenych na varnej doske (kohut

na vine, ragu).

@ SPODNY OHREV S VENTILATOROM
Minimalna teplota 75 °C, maximalna 250 °C
Odporucéanie: 180 °C

Doporucené na vlhké cesta (quiche, kolace so stavnatym
ovocim...). Cesto bude naspodku dobre upecené.
Doporucené pre cesta, ktoré kysnu (tortu, brioska,
babovka...) a na sufflé, ktoré nebudu blokované

vrchnou kérkou.

| ECO | EKO*

Minimalna teplota 35 °C, maximalna 275 °C
Odporuc¢anie: 200 °C

Tento spdsob varenia nie je kompatibilny s varenim
v bain-marie.

Tato funkcia Setri energiu a zaroveri zachovava
vlastnosti pecenia.

VSetko pecenie prebieha bez predhrievania.

@ SILNY GRIL

Pozicia1az4
Odporucanie: Pozicia 4
Odporuca sa pre grilovanie toastov, zapekanie jej del

a povrchovej koncovej Uprave pokrmu creme brulée...

@ GRIL S VENTILATOROM

Minimalna teplota 100 °C, maximalna 250 °C
Odporuc¢anie: 200 °C

Hydina a pecienka, Stavnaté a chrumkavé zo vSetkych
stran.

Zasunte viacucelovy plech 45 mm do spodnej vodiacej
listy.

Odporuca sa pre vSetku hydinu alebo pecienka, stehno,
hovéadzie rebra. Umoznuje zachovat Stavnatu Strukturu

rybieho masa.

CHLIEB

Minimalna teplota 35 °C, maximalna 220 °C
Odporucanie: 205 °C

Program odporuc¢any na pecenie

chleba. Nezabudnite umiestnit’

na dno zapekaciu misku s vodou na ziskanie

chrumkavej a zlatistej korky.

!ﬂ FUNKCIA ,,KUCHARSKY SPRIEVODCA“

Funkcia ,Kucharsky sprievodca“ za vas vyberie vhodné
parametre pecenia zodpovedajuce pripravovanému

pokrmu, jeho hmotnosti a typu pokrmu.

FUNKCIA , SPRIEVODCA - PARA“

Vyberte funkciu ,Sprievodca — para“ .
Rura potom navrhne rézne skupiny potravin: Kurca,

velké ryby a pecienka (telacie, bravcové).

*Tento rezim pecenia prebieha podla predpisov normy EN 60350-1 a je v zhode s poZiadavkami eurépskeho
nariadenia EU/65/2014 o uvadzani spotreby energie na energetickych stitkoch spotrebicov.



\ZZ_ZZ, Pouzitie spotrebica

ZACATIE PECENIA

« Zacatie okamzitého pecenia

Hned ako sa rura spusti,
zobrazi sa prevadzkova doba.

Programovacia jednotka musi zobrazovat' len ¢as. Nesmie blikat.
Otocte volicom funkcii do pozadovanej polohy. Pecenie sa spusti.

Pri manualnych funkciach:
Teplota sazacne zvySovat okamzite. Rira vdm odporudi teplotu, ktort je mozné zmenit. Rura saohrieva aukazovatel
teploty blika. & Akonahle rura dosiahne naprogramovanu teplotu, zaznie séria zvukovych signalov.

Mbzete vlozit pokrm.

* Zmena teploty

.

Stlagte tlagidlo Potvrdte @ , teplota zaéne blikat. Nastavte teplotu otoénym volicom + alebo -.

stlaéenim oto¢ného voli¢a.

« Pouzitie rezimu Boost (predhriatie)

Stlacte tlacidlo Boost pre rychle zvySenie teploty Ukazovatel teploty dosiahne nastavenu & blika a akonahle rura
teplotu, zaznie séria zvukovych signalov.

« Zmena doby

Stlacte tlacidlo . @ Rudra vam odporudi dobu, ktor je mozné zmenit. Nastavte dobu
pecenia oto€nym voli€om + alebo -. Potvrdte stlacenim oto¢ného volica.
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Rl Pouzitie spotrebica

u Systém ,,Smart Assist*

Rura je vybavena funkciou ,,Smart Assist“,
ktora pri nastavovani pec¢enia navrhuje dobu
pecenia podla zvoleného rezimu pecenia; tuto
dobu je mozné upravit’ (vid’ tabulku).

Zmenu doby potvrdite stla¢enim oto¢ného voli¢a.
Pocitanie doby trvania sa vykonava okamzite.

Uprava éasu konca peéenia

FUNKCIA PECENIA DOBA

30 min

30 min

30 min

30 min

7 min

7 min

15 min

30 min

[ B Il B e

i
([ ]N]

® @-@-@'- o=

© GG @t

Po nastaveni doby pecenia tlacte tlacidlo G , kym sa nerozblikéa ¢as ukoncéenia pecenia.

Nastavte oto€nym voli€¢om + a - novy ¢as ukonéenia pe€enia. Potvrdte stlacenim oto€ného voli¢a.

Zobrazenie konca pecenia uz neblika.
Rura sa spusti neskér a ukonéi pec€enie vo vybrany ¢as.

Pozn.: Tato funkcia nie je k dispozicii s funkciou Giril.




R Pouzitie spotrebica

|!!J FUNKCIA ,KUCHARSKY SPRIEVODCA“

Funkcia ,,Kucharsky sprievodca“ zavas vyberie vhodné parametre pecenia zodpovedajuce pripravovanému pokrmu,
jeho hmotnosti a typu pokrmu.
r1 : Stredne prepeceny steak
r2 : Velmi prepeceny steak
r3 : Malo prepeceny steak
r4 : Zapekané zemiaky
r5 : Celé zemiaky
r6 : PInené paradajky
r7 : Zeleninovy nakyp
r8 : Pizza
r9 : Quiche
r10 : Lasagne

= r11 : Kola¢ s ovocim
|§| r12 : Susienky (Cookies)*

* U tychto pokrmov je nutné ruru predhriat.

Vlozte pokrm do rury po zazneni signalu
predohrevu.

Otocte volicom funkcii na ,Kulinarsky sprievodca“. Otoénym voli¢om + a - vyberte prednastaveny recept.
Potvrdte stlacenim oto¢ného voli¢a + a -.

0
J

V zavislosti na pokrme blika ponukana hmotnost. n Zadaijte skutoénu hmotnost potraviny pomocou otoéného voli¢a +
a - a volbu potvrdte stla¢enim oto¢ného voli¢a. Zobrazi sa automaticky vypocitana idealna doba pec¢enia. Rura vam
odporuéi uroveri vodiacej listy, do ktorej mate vlozit plech. Vlozte plech do rary na odporiéanu urover (liSta drovne 1 sa
nachadza dole, Uroven 6 hore). Rura sa zapne.

« Uprava éasu konca peéenia

12:05

- BOEUF Sf 130:310@

T . . . |
Stlacte tlacidlo Y ¢as konca pecenia zacne blikat.
Nastavte otoénym volicom + a - novy ¢as konca pecenia. Potvrdte stlacenim oto¢ného voli¢a.
Zobrazenie konca pecéenia uz neblika. Zobrazi sa naprogramované pecenie, ktoré skonéi vo vybranom case.

m DOLEZITE UPOZORNENIE

Pri receptoch vyzadujucich predhriatie nie je mozné nastavit odlozeny Start pecenia.

17
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Rl Pouzitie spotrebica

|!ﬂ FUNKCIA ,,SPRIEVODCA - PARA*

Vyberte funkciu ,,Sprievodca — para“
Rura potom navrhne rézne skupiny potravin: Kuréa, velké ryby a pecienka (telacie, bravéové).

Tabulka KOMBINOVANYCH automatickych
funkcii S POUZITIM pary

MnozZstvo pridané

Jedla Potraviny
vody
Al Kuta
A2Peritka
A Hydina -

ca

A4 moriak
500 ml vlaznej vody do

B1velka yba

viacucelového plechu

. 45 mm
% ECO B Ryba B2 Plays

B3mala ryba

C Pecene

€2 Bravéova petienka

12:05

12:05

POULET(:10

@ow O+E

Vyberte skupinu potravin oto&nym volitom + a -, potvrdte stlagenim oto&ného volia. Dalej vyberte skupinu potravin
oto¢nym voli¢om + a - a potvrdte stlacenim otoéného voli¢a.

Hmotnost blika n Zadajte skuto¢ni hmotnost potraviny oto&nym voliGom + a - a potvrdte stlatenim

otoéného voli¢a.

Umiestnite multifunkény plech 45 mm (s vlaznou vodou) na spodnu vodiacu listu v Urovni 1 a potravinu, ktora budete
piect, na vodiacu liStu v urovni 3.

Nemusite ni& iné nastavovat, teplota a dizka pe&enia budt vypoéitané automaticky. Ak je treba, upravte dobu konca
pecenia a potvrdte. Pecenie ihned zacne.

- Uprava ¢asu konca peéenia

@ ™oy D

Stlacte tlacidlo (5 ¢as konca pecenia zacne blikat.
Nastavte oto¢nym voli€om + a - novy ¢as konca pecenia. Potvrdte stlacéenim oto¢ného voli¢a.
Zobrazenie konca pecenia uz neblika. Zobrazi sa naprogramované pecenie, ktoré skonéi vo vybranom ¢ase.



R Pouzitie spotrebica

!ﬂ FUNKCIA ,SPRIEVODCA - PARA*

Pri pec€eni s parou dochadza na vnutornej strane skla

ku kondenzacii. M6ze sa stat, Ze voda vzniknuta
kondenzaciou zostava v Zliabku (*). V tomto

pripade je nutné ju na konci pecenia odsat hubkou,

aby sa zabranilo jej hromadeniu. (*) Zliabok je
umiestneny pod tesnenim dvierok Uplne dole v rame rary.

Udrzba spotrebica

INTERIER - CISTENIE EXTERIERU

« Parné cistenie dutiny

Vdaka tejto funkcii stravite menej ¢asu Cistenim rury ekologicky zodpovednou ¢€innostou. Ak to chcete urobit,
nastriekajte svoju dutinu 300 ml vody a spustite funkciu €istenia parou umiestnenim paky do polohy W po dobu

35 min.
- Cistenie vonkajsieho povrchu
Pouzite makku handri¢ku napustenu prostriedkom na umyvanie okien. Nepouzivajte tekuty prasok ani drsné

hubky.

- Cistenie skiel dvierok

A UPOZORNENIE:

Na ¢&istenie sklenenych dvierok rury nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky, abrazivne hubky alebo tvrdé
kovové Skrabky, pretoZe by ste mohli poSkriabat ich povrch a sklo by mohlo prasknut.

Najskor odstrante prebytocny tuk z vnutornej Casti skiel pomocou mékkej handricky a prostriedku na umyvanie
riadu. Pre vycistenie jednotlivych vnatornych skiel vykonajte ich vymontovanie takto:

- Cistenie skiel dvierok

Uplne otvorte dvierka rary a zablokujte pomocou plastovej zarazky dodanej spolu so spotrebiom.

19



20

Udrzba spotrebica

Vyskrutkujte obe skrutky umiestnené po oboch stranach stipikov dvierok skrutkovadom Torx (T20) a potom vyberte
prie¢ku tahanim smerom k sebe.

/§/\

»

INTERIER - CISTENIE EXTERIERU

Odstrarite prvy panel. Skla neponarajte do vody. Oplachnite Cistou vodou a osuste handri¢kou, ktora nie pusta
vlakna.

« Opatovna montaz skiel dvierok

Po vycisteni premiestnite vSetky okna. Premiestnite priecnik a priskrutkujte ho spat. Pred zatvorenim dveri od
strante plastovy klin. Vase zariadenie je opat funkéné.

«Vymena ziarovky

A DOLEZITE UPOZORNENIE:

Nez budete menit’ Ziarovku, uistite sa, zZe je spotrebi¢ odpojeny od napajania, aby ste zabranili
riziku trazu elektrickym pradom. Ukon vykonajte, az spotrebié vychladne.

(€

—p *

Technické udaje ziarovky:

) 25 W, 220 — 240 V~, 300 °C, pitica G9.

Nefunkénu Ziarovku mézete vymenit sami. Pre od
skrutkovania ochranného skla a Ziarovky pouzite
kauc€ukovu rukavicu, ktora ufah¢i vymontovanie. Vlozte
novu Ziarovku a znovu nasadte ochranné sklo.

Tento produkt obsahuje svetelny zdroj triedy
energetickej ucinnosti G.

SSRRNVG

\ HHHL Y




Poruchy a ich odstranenie

PORUCHY A ICH ODSTRANENIE

Rura sa nezahrieva.
Skontrolujte, i je rura riadne pripojena a ¢i je jej
poistka funkéna. Zvyste zvolenu teplotu.

Svetlo rary je nefunkéné.
Vymerite Ziarovku alebo poistku. Skontrolujte, i je
rara riadne pripojena.

Chladiaci ventilator sa to¢i aj po vypnuti rury.

To je normalne, ventilacia méze fungovat az 1 hodinu
po pec€eni v zaujme zniZenia vnutornej i vonkajsej
teploty rury. V pripade doby dihSej ako hodina
kontaktujte popredajny servis.

Na displeji blikd symbol [+ o
Porucha blokovania dvierok, volajte popredajny servis.

Varenie v bain-marie.

Pri vareni v bain-marie pouzivajte vetrané spdsoby
varenia.

Vibracie.

Skontrolujte, €i sa napajaci kabel nedotyka zadnej
steny.

Nema to vplyv na riadne fungovanie spotrebica, ni¢
menej mbze vyvolavat vibracie pri ventilacii.
Odtiahnite spotrebi¢ a kabel premiestnite. Vratte raru
spat.
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Popredajny servis

OPRAVY

Pripadné zasahy na vasom pristroji musi vykonavat'
kvalifikovany odbornik s vyhradnym zastupenim
znacky. Pokial nam budete telefonovat, majte po ruke
vSetky potrebné udaje tykajuce sa vasho pristroja
(obcho dni oznacenia, servisné oznacenie, sériové
¢islo), urychlite tak vybavenie svojej Ziadosti. Tieto

informacie najdete na typovom S§titku.

2t
e

XXX
SERVICE: —3 R (o] S —
SERVICE: — E R CE
Ir.
NE XXX xxx“

B: obchodné referencie
C: servisné referencie

H: vyrobné &islo
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*

*

Kolag z kysnutého cesta

Cukrovinky
Susienky - Krehké pegivo 17513 15-20
Kugelhopf 180 | 2 180 | 2 40-45
Malé modelové pusinky 100 | 2 100 | 3 60-90
Velké modelové pusinky 100 | 2 100 | 3 70-90
Madlenky 220 |3 200 |3 5-10
Choux cestoviny 200 | 3 180 | 3 180 | 3 30-40
?_ls?K.ove’ces!o 20 | 3 200 |3 510
individualne
Mugénik Savarin 180 | 3 175 | 3 30-35
Torta z krehkého cesta 215 |1 200 |1 180 30-40
Tenky kolag z listkového cesta 215 |1 200 |1 20-25
210 |1 200 |1 10-30

Rozne

m VSetky udaje o teplote a ¢ase pe€enia su uvadzané pre predhriatu rdru.

Pozn.: Nez viozite akékolvek maso do rary, musi byt minimalne 1 hodinu v izbovej teplote.

NASTAVENIE CISLA T °C

°C 30

60

90

120

150

180

210

Spajle 220 | 3 210 | 4 10-15
Pastéta Terrine vo vodnom kupeli 200 2 190 | 2 80-100
Pizza z krehkého cesta 200 | 2 30-40
Pizza z chlebového cesta 15-18
Slané kolace 220 | 2 3540
Suflé 180 | 2 50

Kolage 200 | 2 40-45
Chlieb 220 200 220 30-40
Hrianka 180 275 |4-5 2.3

Liatinovy kastrol (dusenie) 180 | 2 180 | 2 90-180

* Podrla typu

240

275

Cisla 1

2

3

4

5

6

7

8

Max. 9
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Tabulka pecenia

Brav&ova pegienka (1 kg) 200] 2 180 | 2 60
60-70
Telacie pecienka (1 kg) 200 2 180 | 2
Jemne prepecena hovadzia pecie ne
2401 2 30-40
(1kg)
Jahriacie ( stehno, pliecko 2,5 kg) 220 1 220 200 | 2 60
Hydina (1 kg) 200] 2 220 180 | 2 210 | 38 60
Hydina, véésie kusy 200 2 60-90
Kuracie stehna 220 3 210 | 3 20-30
BravCové rebra 210)] 3 30-40
Telacie rebra 210 3 20-30
Hovadzie rebra jemne prepecené (1
210 3 210 | 3 20-30
kg)
Baranie rebra 210 3 20-30
Ryby
Malé ryby 275| 4 15-20
Stredne velka ryba (1 kg az 1,5 kg)
200( 3 180 | 3 30-35
Rybie filety 220] 3 200 | 3 15-20
Zelenina
Gratinovanie (zapekanie pokrmov) 275| 2 15
Zapekané zemiaky 200) 2 180 | 2 45
Lasagne 200] 3 180 | 3 45
Plnené paradajky 170] 3 160 | 2 30
Cukrovinky
Pigkétova torta — piskéta 150 3 180 | 2 35
PiSkotova rolada 220] 3 180 2 25-35
Brioska 170 1] 210 180 | 2 35-45
Cokoladové kolagiky 180] 2 175 | 3 20-25
Torta — Piskota 180 1] 180 | 1 180 | 2 45-50
Ceresiova bublanina 200] 2 180 | 3 30-35
Krémy 165 2 150 | 2 30-40
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TESTY FUNKCNE SPOSOBILOSTI
PODLA NORMY NF EN 60350

*Rezim , y o ' PREDE-
Pokrm UROVEN PrisluSenstvo °C Min. DOBA
pecenie HRIATIE
Cukrovi (8.4.1) | — I 5 plech 45 mm 150 30-40 4no
Cukrovi (8.4.1) 5 plech 45 mm 150 25-35 ano
Cukrovi (8.4.1) 2+5 plech 45 mm a rost 150 25-45 ano
Cukrovi (8.4.1) 3 plech 45 mm 175 25-35 ano
Cukrovi (8.4.1) 2+5 plech 45 mm a rost 160 30-40 ano
Kolagiky (8.4.2) 5 plech 45 mm 170 25-35 ano
Kolagiky (8.4.2) 5 plech 45 mm 170 25-35 ano
Kolaciky (8.4.2) 2+5 plech 45 mm a rost 170 20-40 ano
Kolagiky (8.4.2) 3 plech 45 mm 170 25-35 ano
Kolagiky (8.4.2) 2+5 plech 45 mm a rost 170 25-35 Ano
Viacnatorta bez 4 rost 150 30-40 éno
tuku (8.5.1)
Vidtnatorta bez 4 rost 150 3040 4no
tuku (8.5.1)
Vlaéna torta bez .
2+5 plech 45 mm a rost 150 30-40 ano
tuku (8.5.1)
Vla¢na torta bez 3 150 30-40 ano
tuku (8.5.1)
Vla¢na torta be: .
i 2+5 plech 45 mm a rost 150 30-40 4no
tuku (8.5.1)
Jablkovy kolag (8.5.2) 1 rost 170 90-120 ano
Jablkovy Kola¢ (8.5.2) 1 rost 170 90-120 ano
Jablkovy kolag (8.5.2) 3 rost 180 90-120 ano
Gratinovany povrch (9.2.2) 5 rost 275 3-6 ano

Podla typu

POZNAMKA: Pri pe¢eni v 2 Grovniach je mozné pokrmy vyberat v réznych &asoch.
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Brandlt

Vyhradni distributor znac¢ky Brandt pro Ceskou republiku:

ELMAX STORE, a.s.

Topolova 777/2,

735 42 Térlicko,

Ceska republika

Zarucni a pozarucni servis:

tel.: +420 599 529 251

email: hlaseni.reklamaci@elmax.cz

Prodej nahradnich dill: tel:
+420 599 529 250 email:
servis@elmax.cz

www.brandt.cz

Vyhradny distribdtor znacky Brandt pre Slovensko:

ELEKTRO STORE SK, s.r.o.
Hornd 116

022 01 Cadca

Slovenska republika

Zarucny a pozarucny servis:
tel.: +421 915 473 787
email: hlaseni.reklamaci@elmax.cz

Predaj nahradnych dielov:
tel:+421 915 473 787

email: servis@elmax.cz

www.brandt.sk
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