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Vazeny zakazniku,

Praveé jste si poridili vyrobek BRANDT a my vam dékujeme za dlivéru, kterou jste nam projevili.
nam udélujete.

Tento vyrobek jsme navrhli a vyrobili s ohledem na vas, vas Zivotni styl a vase potfeby, abychom
zajistili, Ze splni vase ocekavani. VioZili jsme do ni nase know-how, ducha inovaci a veskerou vasen,
ktera nas pohani jiz vice nez 60 let.

Nas zakaznicky servis je vam neustale k dispozici, aby uspokoijil vase pozadavky a
zodpovédél vsechny vase dotazy a pfipominky.

Navstivte také nase webové stranky www.brandt.com, kde najdete nase nejnovejsi inovace a
uzitecné a doplnujici informace.

Spolecnost BRANDT vas rada podpofi ve vasem kazdodennim zivoté a preje si,
abyste si uzili vaseho nakupu.

[}

PRLRRD ., Znatka "Garance plvodu Francie" zajiStuje  spotfebiteli
-C/NCE § vysledovatelnost vyrobku tim, Ze jasné a objektivné oznacuje jeho
ERA/ € plvod. Znacka BRANDT se py3ni timto oznafenim na vyrobcich z

O o § nasich francouzskych tovéren v Orléansu a Vendome.

/-

Retrouvez-noussur @ @ 00

https://brandt.fr/

[=]3
A DOLEZITE:

Pred pouzitim spotrebice si peclivé prectéte tuto prirucku, abyste si mohli
abyste se rychleji seznamili s jeho obsluhou.


http://www.brandt.com/
https://brandt.fr/
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Bezpecnostni pokyny

Dulezité bezpec¢nostni pokyny si peclivé prectéte a uschovejte pro

dalsi pouziti.

Tento letak je k dispozici ke stazeni na webovych strankach znacky.

Po obdrzeni spotiebice jej
vybalte nebo nechte ihned
vybalit. Zkontrolujte jeho celkovy
vzhled. VeSkeré vyhrady uvedte
pisemné na dodacim listu a
ponechte si kopii.

Pred prvnim pouzitim

Troubu zahfivejte asi 15 minut bez
pFistupu vzduchu. Zajistéte
dostateCné vétrani mistnosti.
Dulezité informace

Tento spotrebi¢ byl navrzen pro
pouziti soukromymi osobami v
jejich domacnostech. Tato trouba
neobsahuje zadné soucasti na
bazi azbestu.

Vas spotiebic€ je urCen pro bézné
domaci pouziti. Nepouzivejte jej
ke komercnim nebo
primyslovym ucellm nebo k
jingym ucelum, nez pro které byl
navrzen.

Neupravujte ani se nepokousejte
upravovat funkce tohoto zafizeni.
Muze vas to ohrozit.
Hlinikovou folii nikdy
nepokladejte pfimo na ohnisté,
protoze nahromadéné teplo muze
zpusobit poSkozeni smaltu.

Na oteviena dvifka trouby
nepokladejte téZzka bfemena a na
oteviena dvifka trouby
nepokladejte téZzka bfemena.

Vite, Zze dité nemulze lézt nebo
sedét?

Nepouzivejte troubu jako spiz
nebo k uskladnéni jakychkoli
predmétd po pouziti.

Po pouziti trouby se ujistéte, ze
jsou vSechny ovladaci prvky ve
vypnuté poloze.

Pfi Cisténi v prostoru trouby musi
byt trouba vypnuta.

Pfed odklopenim ledu nechte
spotfebi¢ vychladnout.

Bezpeénostni pokyny

Tento spotfebi¢ mohou pouzivat
déti od 8 let a osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostate¢nymi
zkuSenostmi a znalostmi, pokud
jim byl poskytnut pfiméfeny
dohled nebo byly pouceny o
bezpe€ném pouZzivani spotrebice
a pochopily souvisejici rizika. Déti
si se spotfebiCem nesmi hrat.
Cisténi a udrzbu nesmi provadét
déti.



Bezpecnostni pokyny

ponechan bez dozoru.
Déti by mély byt pod dohledem,
aby si s pfistrojem nehraly.

AVAROVANi:
Spatiebic a jeho pfistupné casti se
béhem  pouzivani  zahfivaji.

Davejte pozor, abyste se nedotkli
topnych téles uvniti trouby. Déti
mladsi 8 let by nemély byt na
misté, pokud  nejsou  pod
neustalym dohledem.

* Tento spotfebi€ je uren k vafeni
se zavienymi dvirky.

« Pfed  pyrolytickym  CiSténim
trouby vyjméte veskereé
pfisluSenstvi a odstrante velké
skvrny.

* Béhem funkce Ccisténi mohou
byt povrchy teplejSi nez pfi
bézném pouzivani. Doporucuje
se drzet déti stranou.

* Nepouzivejte Cistici zafizeni.

parni Cisténi.
« K cisténi sklenénych dvifek
trouby nepouzivejte abrazivni

Cistici prostfedky ani tvrdé
kovové Skrabky, protoze by
mohlo dojit k poSkrabani povrchu
a rozbiti skla*.

AVAROVANI:

« Pfed vyménou Ilampy se
ujistéte, ze je pfristroj odpojen od
napajeni, abyste predesli riziku
urazu elektrickym proudem. In-

Provedte to, kdyz je spotfebic
studeny. Pro  odSroubovani
okénka a svitiiny pouzijte
gumovou rukavici, ktera usnadni
demontaz.

+ Zasuvka musi

byt po instalaci pfistupné.
 Spotiebi€ musi byt mozné odpojit
od elektrické sité, a to bud
pomoci zastrcky do zasuvky,
nebo zabudovanim vypinace do
pevné elektroinstalace v souladu
s instalaénimi predpisy.

* Pokud je napajeci kabel
poskozen, musi jej vymeénit
vyrobce, jeho servisni oddéleni

nebo podobné kvalifikovana
osoba, aby se  predeslo
nebezpedi.

* Tento spotfebic Ize instalovat
rdznymi zpUsoby pod padorys
nebo do sloupu, jak je
znazornéno na instalacnim
schématu.

+ VVycentrujte troubu ve skfini tak,
aby byla zaru€ena minimalni
vzdalenost 10 mm od sousedni
skfiné.

» Material skfiné musi byt tepelné
odolny (nebo potazeny tepelné
odolnym materialem). Pro vétsi
stabilitu upevnéte troubu ve skfini
pomoci 2 Sroubu skrz otvory na
bocnich listach.

 Spotiebi€ nesmi byt instalovan
za dekorativnimi dvirky, aby
nedoslo k jeho prehrati.



Instalace zarizeni

VYBER MISTA A INSTALACE

Na obrazcich jsou uvedeny rozméry skiing, do
které se trouba vejde. Tento spotebi¢ Ize instalovat
do sloupu

(A) nebo pod nim (B). Pokud je skfifika oteviena,
méla by mit vzadu otvor maximalné 70 mm (C a
D). Upevnéte troubu ve skfini. Odstrarite gumové
zarazky a predvrtejte do stény skfiné otvor @ 2
mm, aby se zabranilo tfiskdm dreva.
NepouZivejte Sroubovak, protoze by mohl

poskodit smalt trouby.
Vyménte gumové zarazky.

@’ Rada:

Chcete-li mit jistotu, Ze instalace probéhne
v souladu s predpisy, nevahejte se obratit
na odbornika na domaci spotrebice.

A POZOR:

Pokud elektricka instalace ve vasi
domacnosti vyZzaduje upravy pro pFipojeni
spotrebice, obrat'te se na kvalifikovaného
elektrikare. Pokud spotfebi¢ vykazuje
jakékoli znamky poruchy, odpojte spotiebic
nebo vyjméte pojistku z pfivodniho vedeni k
troubé.

C <70 a2




Instalace zarizeni

ELEKTRICKE PRIPOJENI

Trouba je dodavana se standardnim napajecim kabele
zapojeni se 3 vodic¢i 1,5 mm2 (1 ph + 1N
+ uzemnéni), ktery musi byt pFipojen k siti

220~240 V prostrednictvim standardni zasuvky
IEC 60083 nebo vSesmérového odpojovaciho
zarizeni v souladu s instalanimi predpisy. .

Zeleny / Zluty vodic

Modry

A POZOR

Ochranny vodic (zelenozluty) je pfipojen ke
svorce@ spotfebice a musi byt spojen s
uzemnénim instalace. Pojistka instalace
musi byt 16 A.

NemlZeme nést odpovédnost za nehody nebo
udalosti, které vznikly v dlsledku neexistujiciho,
vadného nebo nespravného uzemnéni nebo
nespravného pripojeni.

o Pfed prvnim pouzitim

Pfed prvnim pouzitim trouby ji zahfivejte asi 15
minut na nejvyssi teplotu pfi zavienych dvitkach.
Minerdlni vina v dutiné pece mlze zpolatku
vydadvat zvlastni zdpach, ktery je dan jejim
sloZzenim. Mdzete si také vSimnout, Ze se uvolfiuje
kouf. To je normalni.



Zivotni prostiedi

PROSTREDI

Obalové materidly tohoto spotfebiCe jsou
recyklovatelné. Podilejte se prosim na recyklaci
téchto materiald a pfispéjte k ochrané Zivotniho
prostiedi  jejich odhozenim do obecnich
kontejnerd, které jsou k tomuto Gcelu urceny.

Vas spotrebi¢ obsahuje také mnoho

recyklovatelnych materiald. Proto je

oznaten timto  logem,  které

upozorfiuje, Ze pouZité spotfebiCe by

nemély byt michany s jinym
I odpadem.

Recyklace  zafizeni  organizovana
vasim vyrobcem tak probéhne za nejlepsich
moznych podminek v souladu s platnou
evropskou smérnici o odpadnich elektrickych a
elektronickych zatizenich.
sdéli mistni Ufad nebo prodejce.

Dékujeme vam za vas prispévek k ochrané
Zivotniho prostiedi.

Pokud si tento dokument vytisknete, nezapomerite jej
roztfidit.




g Predstaveni zarizeni

PREZENTACE TROUBY
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DISPLEJ A OVLADACI TLACITKA

Indikator Grovné Casovat

e Zobrazit

Zobrazeni rezimu ] ] _
vareni ] ‘ == Zamek klavesnice

Zamek dveri

Indikator Doba vareni
narlstu Provozni doba
teploty s Konec vareni
Ukazatel Zobrazeni ¢asu a konce
hmotnost vafeni
e Klice B
Pristup
na
nastaveni

Zamek klavesnice

T T
Nastaveni '_. @_@ _CLJ. - EI i P Zvyste
| 1
- -

teploty l (pfedehiev)
Doba trvani Konec Casovat
vafeni vareni




g Predstaveni zarizeni
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PRISLUSENSTVI (v zavislosti na modelu)

e Rost s pojistkou proti preklopeni

Mize byt pouzit pro vSechny plechy

a formy s potravinami urcenymi k peceni nebo
zapékani. Mlze se pouzivat ke grilovani (pokladat
pfimo na n€j).

Zarazka proti preklopeni musi smérovat k zadni
Casti trouby.

e Multifunkéni plech 45 mm

Vsouva se do vodicich list pod rost, rukojet’ musi
byt obracena ke dvirkéim trouby. Zachytava stavu
a tuk pfi grilovani; mizete ho také napustit do
poloviny vodou a péct ve vodni lazni.

¢ Plech na peceni 20 mm

Vsouva se do vodicich list, rukojet’ musi byt
obracena ke dvirk@m trouby. Idedini na peceni
susenek, cukrovi a dortikd. Jeho naklonéna plocha
usnadriuje presunuti jednotlivych kousk@ na
podnos. Za Ucelem zachytavani Stavy a tuku pfi
grilovani jej Ize rovnéz vloZit do vodicich list pod
rost.

« Plech na peceni 8 mm

Vlozeno do vodicich list. Idedini pro peceni na
sudenky, chlebicky, kolacky.

Sikma strana umoziiuje snadné umisténi pokrmu
do misky. Lze ji také vloZit do Urovni pod grilem,
aby zachytavala stavy a tuk z grilovani.

@ Rada:

Aby se zabranilo koufi pfi vaFeni tu¢nych
mas, doporucujeme pfidat na dno
viceicelové nadoby o priiméru 45 mm malé
mnozstvi vody nebo oleje.

I\ varovini:

Pred zahajenim pyrolyzniho Cisténi vyjméte
pfislusenstvi z trouby.

Pii zahfati lze pfFislusenstvi deformovat,
aniz by to mélo vliv na jeho funkci. Po
vychladnuti se vrati do pidvodniho tvaru.



hfl Pouzivani zafizeni

NASTAVENI

e Nastaveni hodin

R

@GO

Pfi zapnuti blikd na displeji 12:00.
Nastavte Cas pomoci volice funkci + nebo -. Potvrdte stisknutim.
V pripadé vypadku napajeni bude cas rovnéz blikat. Proved'te stejné nastaveni.

® Zména casu

[l ° (@

)

Voli¢ funkci musi byt v poloze 0.
Stisknéte tlacitko (&okud nezacne blikat ukazatel Casu.
Nastaveni upravte + nebo -. Potvrd'te stisknutim.

o Casovad

Stisknéte tlaitko @a zobrazi se symbol. [B Casovat blika.

Nastavte casovaC pomoci + nebo -. Potvrd'te stisknutim. Znovu se zobrazi ¢as a spusti se odpocitavani.
Stisknutim  tladitka @ zobrazite odpoditavani. Po uplynuti asu zazni zvukovy signal. Chcete-li ji
zastavit, stisknéte voli¢ funkci.

Poznamka: Nastaveni ¢asovaCe mizete kdykoli zménit nebo zrusit. Chcete-li ¢asovaé zrusit nebo
upravit, stisknéte dvakrat tlaCitko @ , vratte se do nabidky Casovace a nastavte ¢asovac znovu, chcete-li
Casovac zrusit, nastavte jej na 00:00.

11



hfl Pouzivani zafizeni
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e Zamek klavesnice (détska pojistka)

HS @

B Ao

Stisknéte soucasné tlacitka , dokud se na displeji nezobrazi symbolﬁ Chcete-li ji odemknout,
stisknéte soucasné tlacitka a , dokud se na displeji nezobrazi symbol . &

MENU NASTAVENI

Stisknéte soucasné tlatitka ™ <, dokud se nezobrazi "MENU". Prochazejte rliznymi nabidkami pomoci
volice funkci +/- (viz tabulka). Vybér potvrd'te stisknutim tlacitka +/ - . Pomoci + a - vyberte moznost
OFF nebo ON a volbu potvrd'te stisknutim +/-.

Chcete-li opustit "MENU", stisknéte libovolné AUTO: V rezimu vareni

tlacitko. se kontrolka dutiny vypne
po 90 sekundach.

x ON: V reZimu vafeni sviti
1- Svétlo kontrolka po celou dobu,

s vyjimkou rezimu ECO.

ON: Aktivovat

2 - Zvuk OFF: Zakazat pipani

klaves
Aktivace/deaktivace
3 - Demo predvéadéciho rezimu

Vybér jazyka: FR, EN,

4 - Jazyk ES, PL, CZ

Mezinarodni jazyky

5- Kod Informace o sluzbé




hfl Pouzivani zafizeni

ZPUSOBY VARENI
Manualni funkce :

PROUDENI

Teplota min. 35 °C max. 250 °C

Doporucena teplota: 180 °C

Doporucuje se pro udrzeni mékkosti bilého masa
a ryb a pro vicenasobné vareni az na 3 Grovnich.
Rychly ohfev: nékteré pokrmy lze vlozit do trouby
studené.

= TRADICNi

Teplota min. 35 °C max. 275 °C

Doporucena teplota: 200 °C

Tento zplsob vareni neni kompatibilni s varenim
v vodni 1azni.

Doporucuje se pro pomalé a jemné vareni: mekka
zvéfina. K opékani cerveného masa. K duseni v

uzaviené zapékaci misce, kterd byla predtim
spusténa na plotné (coq au vin, civet).

PULSED SOLE

Teplota min. 75°C max. 250°C
Doporucena teplota: 180°C

Doporucuje se pro vihké pokrmy (quiche,
Stavnaté ovocné kolace atd.). Pecivo bude
zespodu dobre propecené. Doporucuje se pro
kynuti pokrm( (dort, brioska, kouglof...) a pro
polévky, které se neucpavaiji kéirkou.

|eco| ECO*

Teplota min. 35 °C max. 275 °C

Doporucena teplota: 200 °C

Tento zplisob vafeni neni kompatibilni s vafenim v bain-
marie.

Tato poloha SetFi energii pi zachovani kvality
vareni.

Veskeré vareni probiha bez predehfivani.

@ SILNY GRILL

Pozice 1 az 4 Doporuceni: pozice 4
Doporucujeme k opékani toastd, gratinovani
pokrm@, zapékani créme briilée...

PULSOVY GRIL

Teplota min. 100°C max. 250°C Doporucena teplota:
200°C

Stavnata a kfupava driibe? a petené na véech mistech
tvare.

Viceucelovou misku o priiméru 45 mm nasad'te na
stupinek

nizka.

Doporucuje se pro veskerou drlibez nebo pecené,

k peceni a vareni jehnédi kyty, hovézich Zeber. Aby se
rybi steaky nerozpoustély.

VETRANY TRADICNI*

Teplota min. 35 °C max. 275 °C Doporucend teplota:
200 °C

Doporucuje se pro maso, ryby a zeleninu,

nejlépe v hlinéné nadobé.

BREAD

Teplota min. 35 °C max. 220 °C

Doporucena teplota: 205 °C

Doporucené poradi pro peCeni chleba. Nezapomerite
na dno dat misku s vodou, abyste ziskali kiupavou

0 _v.v

zlatavou kurcicku.

L[] FunkcE kuLINARSKEHO PROVODCE

Funkce "Prlivodce vafenim" zvoli vhodné
parametry vareni podle pfipravovaného pokrmu,
jeho hmotnosti a typu jidla.

FUNKCE PARNIHO PROVODCE

Vyberte funkci "Priivodce napaFovanim".
Pec pak nabizi rlizné skupiny potravin: kufeci
maso, velké ryby a pecené (teleci, veprové).

*Rezim vareni provedeny v souladu s pozadavky normy EN 60350-1: k prokazani souladu s pozadavky na
uvadéni spotieby energie na energetickych stitcich podle narizeni EU/65/2014.

13
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hfl Pouzivani zafizeni

ZAHAJENI VARENI

e Zahajeni okamzitého vareni

] ° (@

Jakmile se trouba spusti,
§ Jmr e - : zobrazi se provozni doba.

Casoval by mél zobrazovat pouze ¢as. Cas nesmi blikat. Otocte voli¢ funkci do
pozadované polohy. Zacina proces vareni.

Pro manualni funkce :

Teplota zaCne okamZité stoupat. Vase trouba doporucuje teplotu, kterou Ize zménit. Trouba se zahfiva a
blikd ukazatel teploty . KdyZ trouba dosahne nastavené teploty, ozve se série pipnuti. Pokrm mézete
vlozit do trouby.

o Zména teploty

Stisknéte tladitko @ teplota blika. Teplotu nastavte pomoci packy + nebo -. Potvrd'te stisknutim.

e Pouziti rezZimu Boost (piedehrev)

[p] ° = 19,
=) -
© Bew O

Pro rychlé zvydeni teploty stisknéte tladitko Boost. Indikator teploty &
blikd, a kdyz trouba dosédhne pozadované teploty, ozve se série pipnuti.

e Zména doby trvani

Tisk®Trouba vam doporudi as, ktery mizete zménit. Dobu vareni nastavte pomoci packy + nebo -.
Potvrd'te stisknutim.



hfl Pouzivani zafizeni

@1 Systém Smart Assist

Vase trouba je vybavena funkci "Smart
Assist", ktera doporucuje dobu

peceni, kterou Ize upravit podle
zvoleného rezimu peceni (viz tabulka).

Zménu &asu potvrdte stisknutim joysticku. Cas
se okamzité odpocitava.

e Zména casu ukonceni peceni

FUNKCE VARENI

TRVAN

30
minut

30
minut

k| [ @

30
minut

ECO

30
minut

7 min

7 min

15
minut

EIE|BE

30

® @-ﬁ @i

@ GG Otk

Po nastaveni doby vareni stisknéte tlacitko , zobrazi se ¢as ukonéeni.

Nastavte novy Cas ukonceni pomoci + nebo -. Potvrd'te stisknutim.

Displej pro konec vareni jiz neblika.

Trouba se spusti pozdéji, aby dokoncila peceni ve zvoleném cCase.
Poznamka: Tato funkce neni k dispozici s funkci grilu.

15
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hfl Pouzivani zafizeni

!ﬂ FUNKCE PROVODCE KULINARSKE

Funkce "Priivodce vaFenim" zvoli vhodné parametry vareni podle pfipravovaného pokrmu, jeho

hmotnosti a typu jidla.
EI r3: Propedeny
r4: Gratin dauphinois

Ij r5: Celé brambory
r6: Pinéna rajcata
IE r7: Zeleninovy flan
r8: Pizza

r9: Quiche
eco r10: Lasagne

r11: ovocny kola¢
= El r12: Cookies*.

@ *U téchto pokrmi je nutny predehiev. Po zaznéni

zvukového signalu predehfivani viozte pokrm do
trouby.

rl : Stfedné propeceny
° r2: Dobie propeceny

Otocte joystick do polohy Prlivodce vafenim. Pomoci pacek + a - vyberte predprogramovany recept.
Potvrd'te stisknutim pacek + a -.

V zavislosti na pokrmu se zobrazi doporucena hmotnost.ﬂ Packami + a - zadejte skuteCnou
hmotnost potraviny a potvrdte ji stisknutim packy. Idedlni doba vareni se zobrazi na displeji a
vypoCitda se automaticky. Trouba vam doporuci vysku police, do které byste méli pokrm umistit.
Vlozte nadobu do trouby na doporucenou uroven (od 1 dole do 5 nahofe). Trouba se spusti.

o Zména casu ukonceni vareni

12:05

© BOEUFSf 13:30 °

@ Gl @ik

® MB @i
Stisknéte tladitko , konec doby vafeni bude blikat.

Pomoci pacek + a - nastavte novy Cas ukonceni. Potvrdte stisknutim packy. Displej konce vareni
prestane blikat. Na displeji se zobrazi naprogramovanéa doba vareni a vareni skonéi ve zvoleném case.

ﬂ DULEZITE

U receptd, které vyzaduji pfedehfati, neni mozné vafrit s odloZenym startem.




hfl Pouzivani zafizeni

[] ] FUNKCE PARNIHO PROVODCE

Vyberte funkci "Steam Guide".
Trouba pak nabizi réizné skupiny potravin: Kufeci maso, velké ryby a pecené (teleci, veprové).

Tabulka automatickych funkci
KOMBINOVANE FUNKCE S PAROVOU ASOCIACI

o Mnozstvi
E Nadobi Potraviny nozstvi

pridavané

=] =
— A1 Kufe

A2 Perlicky

2] hee
A3 Kachna

A4 Krata

500 ml teplé vody ve
vicetcelové misce o

ECO B2 Plosténky pruméru 45 mm
5

B Ryby B3 Malé ryby

= ‘EI Sits B4
C Pecené

C2 Vepové petené

B1 Velké ryby

Ot POULET

® Gou O

Pomoci tlacitek + a - vyberte skupinu potravin a potvrd'te stisknutim tlacitka . Poté vyberte jidlo pomoci
tlacitek + a - a potvrd'te stisknutim joysticku.

Na displejiﬂliké hmotnost; zadejte skutecnou hmotnost jidla pomoci tlacitek + a - a potvrdte ji
stisknutim.

Na spodni polici tavné 1 umistéte vice(®lovou misku o priiméru 45 mm (s teplou vodou) a
na polici lovné 3 umistéte varené potraviny.

Nemusite nastavovat nic dalSiho, teplota a doba vareni se vypocitaji automaticky. V ptipadé potieby
nastavte Cas konce vareni a potvrdte. Vareni zacina okamzité.

e Zména casu ukonceni vareni

Y215C POULET 13:30 @

[OREL]

?q @i

Stisknéte tlacitko(“konec doby vareni bude blikat.
Pomoci + a - nastavte novy Cas ukonceni. Potvrd'te stisknutim. Displej konce vareni prestane blikat. Na
displeji se zobrazi naprogramovana doba vareni a vareni skonci ve zvoleném Case.
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CISTENI INTERIERU - EXTERIERU

o Cisténi pyrolyzou

Am

Pfed zahajenim pyrolyzniho cisténi vyjméte prislusenstvi z trouby. Pfed pyrolytickym
Cisténim trouby odstraiite pripadné velké skvrny. PFebytecnou mastnotu z dvirek odstrarite
vihkou houbou.

Z bezpecnostnich dlivodl se pyrolyzni Cisténi provadi az po automatickém uzamceni dvifek, ktera nelze
odemknout.

o Okamzité samocisténi
Casova¢ by mél zobrazovat denni ¢as a neblikat. Zvolte samodistici cyklus pomoci
rukojet’ funkce 2]

Nastavte joystick na tuto funkcil2] .

Pomoci pacek + a - zvolte pyrolyzu podle stupné znecisténi vasi trouby. Podle vaseho vybéru:
P01: PYRO 2H
P02: Zobrazi se PyroExpress* nebo PYRO ECO 1H30.

Potvrd'te tlacitky + a -, pyrolyza se spusti. Na konci procesu Cisténi se na displeji zobrazi 0:00 a na displeji se
zobrazi

Dvefe jsou odemcené. Nastavte funkcni packu zpét do polohy 0.

. *PyroExpress za 59 minut

Tato specialni funkce vyuziva teplo akumulované béhem predchoziho vareni a nabizi rychlé
automatické cisténi dutiny: lehce znecisténou dutinu vycisti za méné nez hodinu.
Elektronické sledovani teploty v dutiné urcuje, zda je zbytkové teplo v dutiné dostatecné
pro dobry vysledek ciSténi. V opacném pripadé se automaticky spusti 1,5hodinova ECO
pyrolyza.

@’ Pyro "Express 59 minut

Kdyz se na obrazovce objevi tento tdaj, mate moznost spustit
"PyroExpress za 59 minut".
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CISTENI INTERIERU - EXTERIERU

o Odlozené samocisténi

Be@ @F

Spusténi programu pyrolyzy mizete odlozit. Jakmile se na displeji zobrazi doba trvani programu,
stisknéte tlacitkol@ pomoci tladitek + a - nastavte novy ¢as ukonéeni a potvrdte stisknutim tlaitka .
Proces samocisténi zacne pozdéji a skoni v novém naprogramovaném case. Po dokonceni Ccisténi
nastavte tlacitko do polohy 0.
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o Cisténi vnéjsiho povrchu

Pouzijte mékky hadfik namoceny v Cisticim prostifedku na sklo. Nepouzivejte drhnouci krémy ani drhnouci
houbicky.

o Cisténi skla dvefi

AM

K cisténi sklenénych dvirek trouby nepouzivejte draténky, abrazivni houbicky ani kovové
Skrabky, protoze by mohlo dojit k poskrabani povrchu a rozbiti skla.

Predtim pomoci mékkého hadfiku a myciho prostfedku odstrarite z vnitfniho skla prebyte¢nou mastnotu.
Chcete-li vycistit jednotliva vnitfni skla, demontujte je nasledujicim zpisobem:

o Cisténi skla dvefi

Uplné oteviete dvitka a zajistéte je plastovym kabelem dodanym se spotfebicem.

Pomoci torx Sroubovaku (T20) vySroubujte dva Srouby na obou stranach dvernich zarubni,
poté pricnik vyjméte tahem smérem k sobé.

=S
f—%/\

%




Udrzba spotiebice

A DOLEZITE: ‘ ..

Nezapomeiite si oznacit smér -3
instalace tohoto prvniho skla \ \
(lesklou stranou k sobg). %

Vyjméte prvni sklo: dvere se skladaji ze dvou vnittnich skel s éernym gumovym distancnim prvkem v
kazdém rohu. V piipadé potieby vyjméte vnitini skla a vycistéte je.
Sklenici neponorujte do vody. Oplachnéte Cistou vodou a otfete hadfikem, ktery nepousti vidkna.

e Opétovna montaz skla dveri

Po vycisténi premistéte Ctyfi pryzové zardzky Sipkou nahoru a celé sklo znovu nasad'te.
Posledni sklo zasurite do zarazek, poté pricnik pfemistéte a pfiSroubujte zpét. Vyjméte kabel
plast pred zavienim dvefi. Vas spotrebic je nyni opét funkcni.

e Vyména svétla
A DULEZITE:

Pfed vyménou lampy se ujistéte, Ze je pFistroj odpojen od napajeni, abyste predesli riziku
urazu elektrickym proudem. To proved'te, az pristroj vychladne.

Vlastnosti zarovky :

25 W, 220-240 V~, 300 °C, patice G9.

Kdyz lampa prestane fungovat, mlZete ji vyménit
sami. OdSroubujte okénko a vyjméte lampu (pro
snazsi vyjmuti pouzijte gumovou rukavici). Vlozte
novou lampu a vymeénte okno. Tento vyrobek
obsahuje svételny zdroj tfidy energetické
Ucinnosti G.

SSRGS

0

. LN Y

21



22

Zavady a jejich reseni
ANOMALIE A RESENI

Trouba se nezahfiva.
Zkontrolujte, zda je trouba spravné pfipojena
nebo zda neni v systému nefunkéni pojistka.
Zvyste zvolenou teplotu.

Kontrolka trouby nefunguje. Vymérnte Zarovku
nebo pojistku. Zkontrolujte, zda je trouba spravné
pfipojena.

Chladici ventilator bézi i po vypnuti pece.

To je normalni, ventilator mlze bézet az jednu
hodinu po ukonceni peceni, aby se snizila teplota
uvnitf i vné trouby. Pokud teplota prekrodi jednu
hodinu, kontaktujte poprodejni servis.

Pyrolyzni ¢isténi nefunguje. Zkontrolujte
zamek dvefi. Mize se jednat o zavadu na zamku
dvefi nebo na teplotnim Cidle. Pokud zavada
pretrvava, kontaktujte poprodejni servis.

Na displeji blikasymbol . porucha zémku
dvefi, kontaktujte servisni oddéleni.

Peceni ve vodni lazni.
Pfi vareni v bain-marie pouzivejte ventilacni
rezimy.

Vibracni hluk.

Zkontrolujte, zda se napajeci kabel nedotyka
zadni stény.

To nema zadny vliv na spravné fungovani

zarfizeni, ale presto mlze pfi ventilaci vytvaret
vibracni hluk. Vyjméte spotiebic a presunite kabel.
Vyménte troubu.



Poprodejni servis

ZASAHY

Veskeré prace na vaSem spottebici musi provadét Chcete-li se o nasich produktech dozvédét vice, miizete
autorizovany odbornik. PH telefondtu si pro  Viz nade webové stranky:
usnadnéni vyFizeni vageho pozadavku pripravte ~ Www.brandt.com
kompletni reference vaSeho spotfebice (obchodni s magete kontaktovat:
Cislo, servisni Cislo, sériové Cislo). Tyto informace > Prostfednictvim nagich webovych stranek
najdete na vyrobnim Stitku. www.brandt.com
sekce "SLUZBY".

> e-mailem na tuto adresu
relations.consommateurs@groupebrandt.com

>Napiste ndm na nésledujici postovni
adresu Spotrebitelsky servis BRANDT
5 avenue des Béthunes

(CS69526 SAINT OUEN L'AUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

> Telefonicky od pondéli do patku od 8:30 do
18:00 na :

@l 0 892 02 88 01 ST

€. XX XX XXXX

B: Obchodni odkaz C: Odkaz , .
POVODNI DiLY

na sluzbu
H: Sériové &islo Pfi servisu pozadujte vyhradni poufZiti certifikovanych
originalnich nahradnich dild.
FIECE
MdZete nas kontaktovat od pondéli do soboty

od 8:00 do 20:00 hodin na :

09 69 39 25 25
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Vypalovaci stul
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* V zavislosti

@ * g* Iﬁ* * ry * @ * @ * @
DISHES = = = = = = =
o o o o o & Imin
0

Veprova pecené (1 kg) 200 | 2 180 2 60
Teleci peené (1 kg) 200 2 180| 2 60-70
Hovézi pecené, propecena (1 240 | 2 30-40
kg)
Jehnédi (kyta, plec 2,5 kg) 220 | 1 220 200 2 60
Drabez (1 kg) 200 | 2 220 180| 2 210( 3 60
Velka drlibez 180 | 1 60-90
Kureci stehna 220 3 2101 3 20-30
Veprové kotlety 210 3 30-40
Teleci kotlety 210 3 20-30
Hovézi zebra, propecena (1 kg) 210 3 210| 3 20-30
Skopové kotlety 210 3 20-30
R J
Malé ryby 275 4 15-20
Stfedni ryby (1 kg az 1,5 kg) 200 | 3 180 3 30-35
Rybi filé 220 | 3 200| 3 15-20
Gratins (varené jidlo) 275 2 15
Gratins dauphinois 200 | 2 180 2 45
Lasagne 200 | 3 180 3 45
PInéna rajcata 170 | 3 160| 2 30
Pe D
Savojska susenka - Génoise 150| 3 180 2 35
Rolované susenky 220 | 3 180 2 25-35
Brioche 170 | 1| 210 180 2 35-45
Brownies 180 | 2 175 3 20-25
Dort - Ctyfi &tvrtiny 180 | 1| 180| 1 180 2 45-50
Clafoutis 200 | 2 180| 3 30-35
Krémy 165 | 2 150 2 30-40




Vypalovaci stdl

*
— —7* * * * * @
=" |[=] =" F @
DISHES slpelplzlmlelnlelmlelnl e
< < < < < < 2 min
m m m m m m m
b O b b b Z Z b
Susenky - Kfehké pecivo 175] 3 15-20
Kugelhopf 180| 2 180| 2 40-45
Maly model pusinek 100 2 100 3 60-90
Pusinky velké velikosti 100 2 100| 3 70-90
Madeleines 220 3 200 3 5-10
Téstoviny se zelim 200| 3 180| 3 180 3 30-40
Jednotlivé listové
tésto 2201 3 200| 3 5-10
Savarin 180 3 175 3 30-35
Krehky kolac 215 1 200 1 180 30-40
Kolac z tenkého listového tésta| 215 1 200 1 20-25
Kolac¢ z kynutého tésta 210 1 200 1 10-30
Spizy 220 3 210| 4 10-15
Pastika en terrine au bain 200 2 190 2 80-100
marie
Krehka pizza 200 2 30-40
Tésto na pizzu 15-18
Quiche 220 2 35-40
Soufflé 180 2 50
Kolace 200 2 40-45
Chléb 220 200 220 30-40
Toastovy chléb 180 275| 4-§ 2-3
Uzaviené kastroly (daube) 180 2 180 2 90-180

m Vsechny T °C a doby peceni jsou uvedeny pro predehFaté trouby.

Poznamka: VSechna masa by méla byt pred vliozenim do trouby ponechana nejméné 1 hodinu pfi pokojové teploté.

EKVIVALENCE: UDAJE T °C

°C 30 60 920 120 150 180 210 240 275

Cisla 1 2 3 4 5 6 7 8 9 max

* V zavislosti
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TESTY ZPOSOBILOSTI K PRACI

PODLE NORMY CEI 60350

* Zi -
FOOD Rezim UROVE Pislusenstvi °c | Délkamin. | PRECHAUF
vareni N FAGE

Kiehky chiéb (8.4.1) — 5 plochy 45 mm 150 30-40 an

[¢]

Krehky chiéb (8.4.1) . 5 plochy 45 mm 150 25-35 an

o

Kiehky chiéb (8.4.1) 2+5 plocha 45 mm + 150 25-45 an

mrizka o)

Kiehky chiéb (8.4.1) 3 plochy 45 mm 175 25-35 an

[¢]

Kiehky chiéb (8.4.1) 2+5 plocha 45 mm + 160 30-40 an

mfizka )

Malé kolace (8.4.2) 5 plochy 45 mm 170 25-35 an

o

Malé kolace (8.4.2) . 5 plocha 45 mm 170 25-35 an

[¢]

Malé kolace (8.4.2) KX 2+5 plocha 45 mm + 170 20-40 an

mrizka o)

Malé kolace (8.4.2) 3 plochy 45 mm 170 25-35 an

o

Malé kolace (8.4.2) 2+5 plocha 45 mm + 170 25-35 an

mfizka )

Mekky kolac bez tuku 4 mizka 150 30-40 an

(8.5.1) o

MEkky kolac bez tuku 4 mizka 150 30-40 an

(8.5.1) a o

('\é'%k'g kolac bez tuku 2+5 plocha 45mm + | 150 30-40 an

~ mfizka o
M&kky kolad bez tuku -

(851) @ 3 150 30-40 ac?

'(\geg‘% kolac bez tuku 2+5 plocha 45 mm + | 150 30-40 an

~ mfizka o

Jableény kolag (8.5.2) EI 1 mfizka 170 90-120 an

o

Jableény kolag (8.5.2) 1 mfizka 170 90-120 an

[¢]

Jableény kolag (8.5.2) 3 mfizka 180 90-120 an

[¢]

Rostuijici povrch (9.2.2) |§| 5 mFizka 275 3-6 an

[¢]

*V zavislosti na modelu




POZNAMKA: P¥i dvoutiroviiovém vareni Ize pokrmy vyjmout v riiznych éasech.
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v

I 'ormace pro domaci trouby (EU ¢. 66/2014)

Informace tkajci so rub pro domécnost (EU . 66/2014)

cs

Oplysninger for ovne til husholdningsbrug (EU &. 66/2014)

BRI ormationen zu Haushaltsbacksten (UE " 66/2014)

I inormacion sobre los homos domésticos (UE n* 66/2014)

Informace dotyczace domowych piekamikéw (UE n* 66/2014)

Informazioni relative ai forni per uso domestico (UE n’ 66/2014)

IGEE romagoes relativas a foros domésticos (UE n* 66/2014)

nformace v pfipadé rur na pegenie pre domacnost (UE n’° 66/2014)

Minpogopis 1a omakos poUpvOUS (EU . 66/2014) Informatie met betrekking tot huishoudelike ovens (EU n° 66/2014) Informace o hushallsugnar (EU ¢. 66/2014)
Kotitalouksien uunien tiedot (EU n” 66/2014)
[EN: Symbol-FR: Symbol-CS: Znacka-DA-Symbol-DE: Symbol-ES: Simbolo-IT: Simbolo-NL: Symbool-PL: Oznaczenie-PT: Simbolo-SK: Symbol- EL: Zupfoho-FI: Symbol- SV: Symoal.
EN: Value-FR: Valeur-CS: Hodnota-DA: Veerdi-DE: Wert-ES: Valor-IT: Valore-NL: Waarde-PL: Wartos¢-PT: Valor-SK: Hodnota-EL: Apéunmi nin-FI: Arvo-SV: Virde.
Symbol Hodno Jedn [EN: Unit-FR: Unité-GS: Jednotka-DA: Enhed-DE: Einheit-ES: Unidad-IT: Unita di misura-NL: Eenheid-PL: Jednostka-PT: Unidade-SK: Jednotka-EL: Movada-Fl: Ykskko-SV: Enhet
~ ta otka
7
Typ normy 5 EN:Type norme-FR:Type norme-CS:Model-DA:Normtype-DE Typ-ES:Modelo-IT:Tipo di norma-NL: Type standaard-PL:Typ wedlug normy-PT:Tipo de norma-SK: $tandardn typ.
e ELTims mpoTurou-Fl: Standardityyppi-SV: Typ av norm.
S
S Gu mod del mod modello-NL
Identifikace modelu N = (Eq Identificatie van het model-PL modelu- a d écia modelu-EL hou-Fl
A
Typ troub si F :Simpele- EN:Type of oven-FR:Type de four-CS:Typ trouby-DA:Ovntype-DE:Art des Backofens-ELTinoupvou-ES:Tipo de hormo-IT:Tipologia di forno- NL:
P Y PL: T:Si : ATAGG-FI: Enkel. [Type oven-PL:Typ piekamika-PT:Tipo de fomo-SK:Typ riry na peGenie-ELTims goupvou-Fl: Uunin tyyppi-SV: Typ av ugn.
- EN:Mass of the appliance-FR:Masse de Iappareil-CS:Hmotnost spotrebice-DA:Apparatets masse-DE:Masse des Gerétes-ES:Masa del aparato-IT:Massa dell'apparecchio-
Hmotnost spotiebice | m | 34,3 KN Masea van he oeeto-PL Masa crzadzena PT Massa do aparain-SK Hmainoo sporehéa EL IS ac . Lalion masea SV: Appareens masss.
Poet dutin [EN:Number of cavilies-FR:Nombre de cavités-CS:Podet peicich prostori-DA:Antal hulrum-DE:Anzahl der Garréume-ES:Nimero de cavidades-IT:Numero di cavita-
1 NL:Aanial oventimien-PL:Liczba komrPTGmero de cavidadesSK.Pogel wkurovacich cést
X EN:Source heat per cavity (electricity or gas)-FR:Source de chaleur par cavité (éleciricité ou gas)- cs 2 ek focotivih pacicch prosors (oKl ncbo -
Zdroj tepla na i elettrica-NL ovnrum (el eller y (Strom oder Gas)  (energia
dutinu (elektfina = PL:Energia elektryczna-PT:Eletricidade-SK:Elektricka-EL: HAekrpiki) evépyeia-Fl: Sahko-SV: per ovenruimte gas)PL. oner lkyana b gaP Fore o calor o evidads (oo o

nebo plyn)

Elektri

citet,

|gds)-SK:Zdroj tepla na vykurovaciu ¢ast (elektricka energia alebo plyn)-EL: iy OcpuoTnTag o GAGuO (NAEKTEHK Evépyera woxd aipo)-Fl: Kunkin pesan lammoniahde (sahko tai
kaasu)-SV: Vamekala per kavitet (elektriitet eller gas).

Objem na dutinu

67,0

CS:Volume per cavity-FR:Volume par cavité jednotiivych pecicich u-DANol DE: ie por cavidad-IT:Volume di ciascuna
[cavita-NL:Volume per ovenruimte-PL:Obietosé dla kazdej komory-PT:Volume por cavidado-SK Objem na vykurovaciu cast- ELOvmgmveﬂMwo FI: Kunkin pesén tilavuus-SV:
[Volym per kavitet-EL o Bahdpwy-FI: Pesien lukumaara-SV: Antal kaviteter.

dutinu

Ga:spatva potfebnd k ohfevu setey oty ot ks s Bontnd ks nsll:
1 reauise narge : par cavite (énergie
élecmque finale)-CS:Spotreba energe (elektfiny) potfebne k St normatizovant napiné v jednotiivych pemvcn prostorech elektricky ohfivané trouby béhemjednoho cykm v
ezimu s pirozenou konveko (koneén elekiricka energle)-DAKraevet energifrbrug (el) Ul opvarmning a en standarciseretIast et vnrum i en eopvarme oun | en cyKius
Spotfeba energie ltaditionel tistand pr. ovarum (endehg elenergi)-DI (Strom) bei der im Garraum eines. "
Modus je Garraum (electicidad) una carga normalizada en una cavidad de un homo eléctrico
ldurante un cilo en modo convencional, por cavidad (energia sléctrica final)qTT-C
normallzované e 0.68 . (energa verwarming van een standaarclacing n de ovenruimte
zétéze v duting | elektricka ) oyklu |momai g saks oracy w oyl komoryL T-Cor
elektrické vyhfivané | - dutina VM [ leticdade) necessao, por cavidade, para auecer u m . carga realzada numa um ciclo final)-
trouby b&hem cyklu |SK:Spotreba energie (elektfiny) potrebnej na ohrev $tandardizovaného obsahu vo vykurovacej ¢asti riry na pecenie s ohrevom na slsklncku energiu potas cyklu v beznom rezime na
v konvencnim rezimu veurovaciGa (koneci olokticc enora) EL Ko (I\eTa) gy 2300\ 10T T ) Oy TR G040 Vs OUEAI S
na dutinu (koneéna I Bidpeeia mpoypaparos asha e (reAxch mhexTpic evépyeia)-FI (sahk). joka tarvitaan wurin pesassa
elektricka energie) kypsennysjakson ajan yla-/alampatoiminnolla kussakin pesassé uopuumsn sahkoenergia)-SV: Energwommknmg (elektriitet) kravs for att varma upp en standardiserad last i en kavitet i en
ugn under en cykel i gi
CS:Spotieba tfebna k ohfevu 4 v é fivané yh Zi na dutinu G snslgle}
e four finale)-
CS:Spotfeba energle pelrebne k ohral\ normalizované napiné v jednotlivych pecicich pmskorech eleklncky ohfivané trouby béhem jednoho cyklu v rezimu s nucenou konvskm
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	DŮLEŽITÉ:
	abyste se rychleji seznámili s jeho obsluhou.
	Tento leták je k dispozici ke stažení na webových stránkách značky.
	Před prvním použitím
	Důležité informace
	Tento spotřebič byl navržen pro použití soukromými osobami v jejich domácnostech. Tato trouba neobsahuje žádné součásti na bázi azbestu.
	Neupravujte ani se nepokoušejte upravovat funkce tohoto zařízení. Může vás to ohrozit.
	Na otevřená dvířka trouby nepokládejte těžká břemena a na otevřená dvířka trouby nepokládejte těžká břemena.
	Nepoužívejte troubu jako spíž nebo k uskladnění jakýchkoli předmětů po použití.
	Při čištění v prostoru trouby musí být trouba vypnutá.

	Bezpečnostní pokyny
	Tento spotřebič mohou používat děti od 8 let a osoby se sníženými fyzickými, smyslovými nebo duševními schopnostmi nebo s nedostatečnými zkušenostmi a znalostmi, pokud jim byl poskytnut přiměřený dohled nebo byly poučeny o bezpečném používání spotřebi...
	Spotřebič a jeho přístupné části se během používání zahřívají. Dávejte pozor, abyste se nedotkli topných těles uvnitř trouby. Děti mladší 8 let by neměly být na místě, pokud nejsou pod neustálým dohledem.
	• Před pyrolytickým čištěním trouby vyjměte veškeré příslušenství a odstraňte velké skvrny.
	• Nepoužívejte čisticí zařízení.
	VAROVÁNÍ:
	• Před výměnou lampy se ujistěte, že je přístroj odpojen od napájení, abyste předešli riziku úrazu elektrickým proudem. In-
	• Zásuvka musí
	• Spotřebič musí být možné odpojit od elektrické sítě, a to buď pomocí zástrčky do zásuvky, nebo zabudováním vypínače do pevné elektroinstalace v souladu s instalačními předpisy.
	• Tento spotřebič lze instalovat různými způsoby pod půdorys nebo do sloupu, jak je znázorněno na instalačním schématu.
	• Materiál skříně musí být tepelně odolný (nebo potažený tepelně odolným materiálem). Pro větší stabilitu upevněte troubu ve skříni pomocí 2 šroubů skrz otvory na bočních lištách.
	VÝBĚR MÍSTA A INSTALACE
	Rada:
	ELEKTRICKÉ PŘIPOJENÍ
	• Před prvním použitím
	PROSTŘEDÍ
	PREZENTACE TROUBY
	DISPLEJ A OVLÁDACÍ TLAČÍTKA
	• Klíče
	PŘÍSLUŠENSTVÍ (v závislosti na modelu)
	• Víceúčelová mísa 45 mm
	• Víceúčelová miska 20 mm
	• Talíř na pečivo 8 mm
	Rada:
	Při zahřátí lze příslušenství deformovat, aniž by to mělo vliv na jeho funkci. Po vychladnutí se vrátí do původního tvaru.
	NASTAVENÍ
	• Nastavení času
	• Změna času
	• Časovač
	• Zámek klávesnice (dětská pojistka)
	MENU NASTAVENÍ
	ZPŮSOBY VAŘENÍ
	REVOLVING HEAT
	TRADIČNÍ
	ECO*
	STRONG GRILL
	GRIL PULSE
	VĚTRANÝ TRADI* (VĚTRANÝ)
	BREAD
	FUNKCE KULINÁŘSKÉHO PRŮVODCE
	FUNKCE PARNÍHO PRŮVODCE
	*Režim vaření provedený v souladu s požadavky normy EN 60350-1: k prokázání souladu s požadavky na uvádění spotřeby energie na energetických štítcích podle nařízení EU/65/2014.
	ZAHÁJENÍ STŘELBY
	• Zahájení okamžitého vaření
	• Změna teploty
	• Použití režimu Boost (předehřev)
	• Změna doby trvání
	Systém Smart Assist
	• Změna času ukončení vaření
	FUNKCE PRŮVODCE KULINÁŘSKÉ
	• Změna času ukončení vaření
	DŮLEŽITÉ
	FUNKCE PARNÍHO PRŮVODCE
	Na spodní polici úrovně 1 umístěte víceúčelovou misku o průměru 45 mm (s teplou vodou) a na polici úrovně 3 umístěte vařené potraviny.
	• Změna času ukončení vaření
	ČIŠTĚNÍ INTERIÉRU - EXTERIÉRU
	• Čištění dutiny pyrolýzou
	• Okamžité samočištění
	P01: PYRO 2H
	Tato speciální funkce využívá teplo akumulované během předchozího vaření a nabízí rychlé automatické čištění dutiny: lehce znečištěnou dutinu vyčistí za méně než hodinu.
	Pyro "Express 59 minut
	ČIŠTĚNÍ INTERIÉRU - EXTERIÉRU
	• Čištění vnějšího povrchu
	• Čištění skla dveří
	K čištění skleněných dvířek trouby nepoužívejte drátěnky, abrazivní houbičky ani kovové škrabky, protože by mohlo dojít k poškrábání povrchu a rozbití skla.
	• Čištění skla dveří
	• Opětovná montáž oken dveří
	• Výměna svítilny
	Před výměnou lampy se ujistěte, že je přístroj odpojen od napájení, abyste předešli riziku úrazu elektrickým proudem. To proveďte, až přístroj vychladne.
	25 W, 220-240 V~, 300  C, patice G9.
	ANOMÁLIE A ŘEŠENÍ
	Chladicí ventilátor běží i po vypnutí pece.
	Pečení ve vodní lázni.
	Vibrační hluk.
	INTERVENCE/VZTAHY SE  SPOTŘEBITELI
	relations.consommateurs@groupebrandt.com
	PŮVODNÍ DÍLY

	Vypalovací  stůl
	Všechny T  C a doby pečení jsou uvedeny pro předehřáté trouby.
	POZNÁMKA: Při dvouúrovňovém vaření lze pokrmy vyjmout v různých časech.






